[image: image5.wmf]

	Št.1
	8. 5. 2017


Izbor vrtnin v novi pridelovalni sezoni 2017
S številnimi promocijami želijo pridelovalci, kot kmetijsko ministrstvo in na koncu tudi trgovci osvestiti potrošnika naj kupuje lokalne sorte, ki so vzgojene v naši okolici in imajo določene prednosti pred ostalimi sortami. 
Avtohtone so stare sorte, ki so jih kmetje vzdrževali na našem ozemlju (pri tem sta potekala tako proces naravne kot vzdrževalne selekcije, kakršnega so pač uporabljali na kmetiji) in so se sčasoma prilagodile našim pridelovalnim razmeram (ptujska rdeča čebula). 

Udomačene ali tradicionalne sorte so tujega izvora, ki so se skozi desetletja prilagodile našim rastnim razmeram (varaždinsko zelje).

Nove domače sorte so žlahtnjene z določenim namenom: žlahtnitelji želijo povečati pridelek, odpornost proti boleznim, stresu in škodljivcem, izboljšati prehranske lastnosti in tudi izboljšati ekonomičnost pridelave (paradižnik val).

V trgovinah Semenarne lahko kupimo sledeče avtohtone in tradicionalne sorte:

· čebula belokranjka, čebula tera, čebula ptujska rdeča

· česen ptujski jesenski, česen ptujski spomladanski

· fižol jabeljski pisanec, fižol klemen, fižol jeruzalemski, fižol maslenec rani, fižol cipro

· fižol češnjevec, fižol zorin

· korenje ljubljansko rumeno

· koleraba rumena maslena

· motovilec žličar, motovilec ljubljanski

· paprika botinska rumena, paprika sivrija, paprika soroksari, paprika magdalena, 
· paprika alpina

· paradižnik saint pierre, paradižnik val, paradižnik novosadskli jabučar

· repa kranjska podolgovata, repa kranjska okrogla

· solata leda, solata dalmatinska ledenka, solata unicum, solata posavka, solata bistra

· zelje ljubljansko, zelje varaždinsko

V trgovinah najdemo tudi avtohtone sorte drugih semenarjev (na primer zelje emona – Amarant). 

 Setev paprike in feferonov opravimo februarja in v marcu sejemo paradižnik. Med rumenimi paprikami je najbolj razširjena sorta šorokšari in med podolgovatimi rdečimi kurtovska kapija ter tudi sorta slonovo uvo. V vročem ali manj vročem poletju se dobro obnesejo feferoni, pa najsi bodo sladki ali pekoči, medtem ko sladokusci za pekoče jedi sejejo razne čilije. Med paradižniki  izbiramo med domačo sorto val,  novosadskim jabučarjem, volovskim srcem, pelati in drobnoplodnimi grozdastimi paradižniki, ki se včasih kar sami zasejejo. Hibridi omogočajo daljši obstoj plodov, vendar trdi paradižniki pogosto niso tako okusni. 

Drugače je z kumarami. Tu priporočamo izbiro hibridov, kajti pridelki bodo večji in imeli bodo manj semen, najpogosteje sejemo darina F1. Stare sorte, kot je sončni potok so manj rodne in imajo veliko preveč semena. Podobno je s kumarami za vlaganje, kjer je še vedno najpogostejša sorta levina F1 in bučkami, kjer sejemo temno zelene elite F1 in svetlo zelene greyzini F1. Pri bučah moramo biti previdni pri pridelavi lastnega semena, kajti ta vrtnina se zelo rada »ženi« oziroma se oplodi s tujim cvetnim prahom in posledica so skrižane buče. Nevarnost je le, da se križajo  z okrasnimi bučami, katerih potomci dajo grenke in neužitne plodove. Odlične zimske buče so hokaido ter muškatne buče. Najbolj zgodne med bučami z oranžnim mesom so hruškaste maslene oziroma butternut buče.

Čebulo lahko pridelamo tudi iz semena, če ga le dovolj zgodaj posejemo. Čebulno seme zgodaj v marcu posejemo v zabojčke ali korita. Čebula ne zahteva visokih temperatur za kaljenje, le okoli 15-20 oC, kasneje lahko temperaturo celo znižamo. V aprilu, ko ima čebula dva  do tri lista, jo presadimo na gredico ali njivo. Do jeseni sadika zraste v debelo čebulo. V ponudbi naših trgovin najdemo semena ptujske rdeče čebule, ploščato rumeno holandsko čebulo in podolgovato rumeno belokranjsko čebulo. 
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Sl.1 : Sejana čebula                                            Sl. 2: Pastinak 

Zgodna setev je pomembna pri pridelavi boba. Pri nas imamo avtohtone domače sorte z drobnimi vendar nabitimi stroki, ki jih dobite le ne kakšni kmetiji. Trgovine prodajajo sorto aquadulce, italijansko sorto z velikimi semeni, vendar je teh semen zelo malo. Bob ima specifičen okus, ki marsikateremu ni všeč, so ga pa naši predniki veliko sadili, predvsem v bolj hladnih območjih. Danes je zelo pogosta vrtnina v Italiji in ostalih Mediteranskih državah, kjer pojejo veliko svežega boba. 

Med stročnicami omenimo še novo sorto graha z viticami, ki ne potrebuje opore. Posebnost je tudi sladkorni grah, ki ga uživamo s stroki, kot stročji fižol. Slovenci imamo med stročnicami najraje fižol in zato imamo tudi veliko domačih avtohtonih sort. Ker se ne pokriža in je zelo enostaven za semenarjenje, ima skoraj vsaka hiša svoj fižol. V Savinjski dolini je zelo znan visoki fižol za zrnje sivček ali Savinjski sivček ali semenarna 22, kot so svojo selekcijo poimenovali v Semenarni. Po odsluženem hmelju, je za zemljo potreben kolobar in v tem času posejejo fižol sivček, ki spleza tudi do 4 m po postavljenih žičnicah za hmelj. To je ena večjih pridelav fižola pri nas. Razširjen je tudi ptujski maslenec, ki je eden najboljših visokih stročjih fižolov pri nas. Seveda imamo različice tega maslenca in na Ljubljanskem barju najdemo barjanca. Bolj zgoden od maslenca je jeruzalemčan z ožjimi stroki. Zelo dober visok fižol, ki je primeren za zrnje in stročje je jabeljski pisanec z rdeče pisanimi stroki. 

Med nizkimi fižoli je zelo popularen Ribnčan, vendar ga ne razmnožuje nobena semenarska hiša in ga na trgu ni možno kupiti. Najbolj razširjen nizek fižol za zrnje je češnjevec in sicer svetlejši varianti rečejo tudi prepeličar, medtem ko tistemu z bolj rdečimi prižami rečejo ledvičar. Uradno ime »češnjevec« pa pripada visokemu fižolu, ki ima po sivi osnovi posejane pise, oziroma priže – češnjeve barve. Toliko o naših imenih, ko ima vsaka vas drugačno ime za določeno sorto.  Med tujimi sortami  nizkega fižola največ posegamo po ognjenem jeziku in ostalih »češnjevcih«. Za stročje sejemo pisani piemontski fižol, zgoden bergold in ostale. Med fižoli je zanimiv tudi laški fižol ali žohar. Ima lepe rdeče ali bele cvetove in zraste zelo visoko. Primeren je celo za senčenje oziroma skrivanje pred sosedi. Naredi velike stroke v katerih so zelo debele semena. Primeren in zelo okusen je za svežo porabo. Če vsega ne porabimo, sveže oluščenega shranimo v skrinji, kajti suh ni tako okusen. 

Pri rdeči pesi izberemo preverjeno dobro sorto bikor, ali manj razširjeno podolgovato cylindo.  Marca posejemo korenček tipa nantes in mogoče še rumeno korenje, ki je odlično za zimske juhe, prav tako pozabljeni pastinak.
Tudi solata je samooplodna, zato si  marsikdo seme pridela sam. S takšno selekcijo smo dobili tudi našo ljubljansko ledenko, ki je še vedno pojem kvalitete. Sejemo tudi  prezimno solato posavko. Potem je tu še naš ljubljanski motovilec, ljubljansko zelje z nežnimi listi, ki so zelo primerni za solato in kranjska repa iz katere pridelamo dobro kislo repo. 

Izbor naših domačih sort je zelo velik, zato je potrebno te sorte ohranjati tudi z našim izborom in setvami, kajti le tako bomo semenarjem povedali, da potrebujemo te sorte in jih morajo še naprej razmnoževati. 
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Sl. 3: Sivček – za zrnje                                        Sl. 4: Fižol za stročje - barjanec
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