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ZADEVA: Odgovor na svetnisko pobudo mestne svetnice Natase Sukic
Spostovani,

na svetnisko pobudo mestne svetnice Natase Sukic glede postavitve javnih hladilnikov za
odvecno hrano in zmanjSevanja koli¢in zavrZzene hrane, posredujemo naslednji odgovor.

Po podatkih SURS in MOP v Sloveniji zavrzemo 150 tisoc¢ ton hrane, kar je priblizno 72
kilogramov na prebivalca, ministrstvo pa v zadnjem ¢asu navaja podatek, da je v letu 2014
koli¢ina zavrZene hrane znasala 60 kilogramov na prebivalca.

Toliko hrane zavrzemo v celi verigi proizvodnje, v povpre¢nem gospodinjstvu smo odgovorni za
priblizno tretjino zavrzkov (24 kilogramov na prebivalca).

Raziskava Evropske komisije je pokazala, da v evropskem gospodinjstvu na tak nacin vrzemo
stran 250 evrov letno.

Zakaj zavrzemo toliko hrane?

1. Ker ne nacrtujemo obrokov glede na to, katera Zivila je treba porabiti prej.

2. Ker naenkrat kupimo prevec¢ hitro pokvarljivih Zivil (npr. sadja in zelenjave).

3. Ker na splosno kupujemo prevelike koli¢ine hrane, Se posebej v okviru posebnih ponudb.
4. Ker na mnoga Zivila 'pozabimo’ in jih ¢ez ¢as neuzitna najdemo v hladilniku, zamrzovalni
omari, shrambi ...

5. Ker ne lo¢imo med oznakama »uporabno do« in »uporabno najmanj do« oziroma smo zelo
obdutljivi na higieno Zivil in datume na oznacenih Zivilih.

6. Ker skuhamo/pripravimo prevelike koli¢ine hrane.

7. Ker ostankov jedi ne znamo ponovno uporabiti ali hrane enostavno ne spoStujemo dovolj.
8. Zaradi splosnega, kulturno pogojenega odnosa do hrane.

V Stevilnih slovenskih mestih (tudi v Ljubljani) humanitarne organizacije viske hrane, ki se jim v
trgovinah izteka rok uporabe, uspesno razdeljujejo socialno Sibkim prebivalcem.

Delovna skupina na temo viskov hrane in sodelovanja s humanitarnimi organizacijami (delovno
skupino vodi mag. Sasa Dragar Milanovi¢, glavna republiSka inSpektorica za kmetijstvo,
gozdarstvo, lovstvo in ribistvo na inSpektoratu, ki deluje v sestavi Ministrstva za kmetijstvo,
gozdarstvo in prehrano) je namrec uspela doseci spremembo zakonodaje o oznacevanju Zivil, ki
omogoca laZji zajem pred ali tik pred iztekom roka uporabnosti.



Poleg tega je Vlada RS sprejela sklep o ustanovitvi projektne delovne skupine za usklajeno
delovanje pristojnih drZavnih organov pri koordinaciji delovanja humanitarnih organizacij.
Neporabljeno hrano iz javnih zavodov (javne kuhinje v Solah, vrtcih, vojadnicah, bolnidnicah,
domovih za ostarele in policiji) je namrec treba s pomo¢jo humanitarnih organizacij prenesti
socialno Sibkim skupinam prebivalcev.

Kljuéne so torej humanitarne organizacije Karitas, Rdeci kriz Slovenije, Lions Klub, Slovenska
filantropija, Zavod Pod strehco, ki izpolnjujejo vse pogoje kot nosilci Zivilske dejavnosti s hrano.
Vsi tisti trgovci, ki so se odlotili za doniranje Zivil (Mercator, Spar, Tus, Hofer, Lidl ...), svojo
gospodarsko dejavnost opravljajo tudi v javno korist.

Z vaso pobudo (o kateri smo v Snagi razmisljali Ze pred ¢asom in se nam zdi dobra, vendar z
doloéenimi zadrzki) vstopamo na podrocje, ki pravno ni urejeno in ki ne omogoca nadzora nad
neoporecnostjo Zivil.

Tak$ne aktivnosti sicer Ze obstajajo znotraj zaprtih sistemov (manjsi ve¢stanovanjski objekti in
podjetja, npr.) in nas$ predlog je, da po eni strani spodbujamo organizacijo takSnih aktivnostiv
bolj zaprtih skupinah, kjer se ljudje poznajo in si zaupajo (npr. ve¢stanovanjski objekti in
$tudentski domovi), hkrati pa krepimo izobraZevanje, ozaves¢anje in komuniciranje glede
ravnanja s hrano, nakupovanja ter zmanjSevanja zavrzkov hrane.

V Snagi smo v okviru nasih druzbeno odgovornih dejavnosti namrec Ze pred ¢asom prepoznali
svojo odgovornost ter mo¢ pri spreminjanju navad in potrosniskih vzorcev. Ko smo se lotevali
problematike zavrzene hrane, smo osnovne podatke — kaj, koliko, zakaj —imeli, nas pa so
zanimali globlji razlogi, zakaj tako zlahka zavrzemo hrano. Povezali smo se s profesorico
psihologije in drugimi strokovnjaki in ugotovili, da sta v ozadju nasa brezbriZnost in predvsem
nespostovanje. Ce vriemo hrano v smeti pomeni, da je ne spo3tujemo. In ¢e ne spostujemo
hrane, ne spostujemo niti dela kmetov, pekov, delavcev v mlekarnah in vseh drugih, ki hrano
pripeljejo do nase mize.

Zato je Snaga v sredisce svoje kampanje Dvigni glas proti zavrZeni hrani postavila zabojnike. S
kampanjo opozarja na problem zavrZene hrane in problematizira nas odnos do hrane v druzbi
izobilja ter pretirane potrosnje. Glavne pobudnice kampanje so kante (zabojniki), ki se zbirajo na
razliénih dogodkih v &etrtnih skupnostih in s transparenti ”Ce smo na ulici, $e ne pomeni, da smo
la¢ne!”, ”Site smo zavrzene hrane”, ”Dvigni glas proti zavrZeni hrani!” opozarjajo na (napacen)
odnos do hrane in nas pozivajo k spremembam. Obiskovalci dogodkov dobijo posodo za
shranjevanje Zivil s spodbudo, da tisto, ¢esar ne pojejo v gostilni, vzamejo s seboj, da tisto, kar
jim ostane od kosila, prihranijo za drugic ter da se naucijo pravilno shranjevati hrano.

Zavrzena hrana je tudi sestavni del nasega interaktivnega izobrazevalnega programa — v lanskem
Solskem letu, npr., nas je obiskalo vec¢ kot 2.500 mladih (od predsolskih otrok naprej), s katerimi
se pogovarjamo o (zavrZeni) hrani, trenutno pa snujemo strategijo, kako skupaj z gostinci in
zavodom za turizem spodbujati jemanje nepojedene hrane iz gostiln ter restavracij. Nase
sporocilo je, da ni sramotno, ¢e hrano, ki je nismo mogli pojesti, odnesemo s seboj, je pa
nedopustno z okoljskega in s finan¢nega vidika (konec koncev smo hrano placali), da nepojedena
hrana kon¢a med odpadki. V vecini restavracij nepojedeno hrano bodisi zavijajo v folijo bodisi jo
spakirajo v embalazo, ki je obremenilna za okolje. V okviru tega ukrepa bi ljubljanski gostinci
ponudili biorazgradljivo oziroma kompostabilno in pa ponovno uporabljivo embalaZo, v kateri
lahko nepojedeno hrano vzamemo domov.



V zvezi z va$o pobudo bi torej predlagali, da Snaga prispeva stare hladilnike, v katere bi v zaprtih
manjsih socialnih okoljih ljudje odlagali viske hrane, drugi pa bi jih uporabili.

Na tak nacin tudi krepimo zaupanje in solidarnost v lokalnem mikro okolju, hkrati pa
preprecujemo, da bi se koristniki viSkov hrane pocutili stigmatizirano in neprijetno.

S spostovanjem, Janko Kramzar

direktor



