OBJEKT: KOPALISCE VEVCE - LJUBLJANA
VSEBINA: POVZETEK OPISA KUHINJSKE TEHNOLOGIJE

V sklopu kopalisca se organizira gostinski lokal za strezbo hrane in pijace. StreZba poteka v
zaprti restavraciji, zunanji terasi pred vhodom in na terasi na strani bazena. Gostinski lokal se
prilagodi za poletni in zimski reZim delovanja. Pijaca in hrana se nudi bazenskim gostom
znotraj ograjenega kopali$¢a in zunanjim obiskovalcem kopalisca.

Izhodis¢e za izdelavo teholoSkega nacrta je pridobljen arhitekturni tlorisni naért.

Zagotovljen je priklop kuhinje na javno vodovodno in kanalizacijsko omrezje ter energetski
prikljucki na elektriko.

Prostori za namen lokala se nahajajo v kleti in pritli¢ju. V klet je dostop do prostorov lokala
preko klancine v garazo ali preko nivojskih stopnic. V pritli¢ni del je dostop omogocen preko
dvorisca s strani dostave ali iz restavracije. Vhod je nadkrit. Zaposleni imajo lastne sanitarije
in garderobne omarice. V sklopu garderob je prostor za shrambo ¢istil za kuhinjske prostore.

Ponudba hrane temelji na hitro pripravljenih Zivilih, predvsem zamrznjenih in svezih Zivilih Ki
temeljijo na hitri pripravi. Cas med pripravo, termiéno obdelavo in strezbo mora biti kar se da
kratek.

hladilna in zamrzovalna komora ter nevtralni regali. 1z Kleti se Zivila po potrebi v ¢asu
jutranje dostave dostavijo v pritli¢je, kjer je locirano priro¢no skladisée. V skladis¢u za zivila
je ena vzdolZna stranica prostora namenjena odlaganju Zivil in druga stranica je namenjena za
pijace. Obdelava in priprava zivil se izvaja v zaprtem kuhinjskem prostoru. V prostoru
kuhinje je prostor za pripravo, termi¢no obdelavo, in izdajo z dodelavo jedi. V sklopu kuhinje
je organizirana $e pomivalnica za posodo. Del termi¢ne obdelave se izvaja v kuhinji za
pripravo kompleksnejsih jedi ter v restavraciji na retropultu za enostavne hitro pripravljene
jedi.

V Sanku restavracije se pripravljajo topli in hladni napitki. V sklopu Sanka je postavljena
vitrina za hladne jedi. Za pomivanje kozarcev in 8alic je organizirana pomivalnica v Sanku.
Na terasi kopali$ca je organiziran impulzni Sank namenjen izdaji sladoleda in hladnih
napitkov.

Odvecna steklena in papirna embalaza se kratkotrajno odlaga na vozicek v priro¢nem
skladis¢u v prostoru dostave, nato se odlozi na ograjen in nadkrit ekoloski otok za embalazo.
Organski odpadki se odlagajo v namenskem prostoru ekoloskega otoka.

Kuhinjski obrat je razdeljen na naslednje tehnoloske enote, ki si sledijo od necistih proti
¢istim prostorom. Lokacije so razvidne na nacrtu.

KLET:
A. SKLADISCE - HLADILNICE
PRITLICJE:
B. PRIROCNO SKLADISCE POVRATNE EMBALAZE
C. GARDEROBE ZA ZAPOSLENE
D. SANITARIJE ZA ZAPOSLENE
E. CISTILA
F. PROSTOR ZA EVIDENTIRANJE IN KONTROLO
G. PRIPROCNO SKLADISCE
H. KUHINJA, POMIVALNICA
I.  KUHINJA, PRIPRAVA ZIVIL
J.  KUHINJA, TOPLOTNA OBDELAVA



KUHINJA, 1IZDAJA PREKO NISE y
RESTAVRACIJA, PRIPRAVA PIJAC IN PRIGRIZKOV
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RESTAVRACIJA, POMIVANJE

RESTAVRACIA, PULT ZA IZDAJO

NA TERASI, IZDAJA PIJAC IN SLADOLEDA

PROSTOR ZA ODPADNO EMBALAZO IN ORGANSKE ODPADKE
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