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1 UPOŠTEVNI PREDPISI IN STANDARDI 

1.1 UPOŠTEVANI PRAVILNIKI IN ZAKONODAJA 
 
Pri izdelavi načrta smo upoštevali naslednje pravilnike in veljavno zakonodajo. Vsa oprema, ki jo 
dobavi pogodbeni partner mora biti ustrezna in skladna z vso našteto zakonodajo in ostalimi 
pravilniki, ki veljajo na področju tehničnih zahtev in varstva pri delu. 
 
• Zakon o zdravstveni ustreznosti živil in izdelkov ter snovi, ki prihajajo v stik z živili, ZZUZIS- Ur. 
I. RS Št. 52/00, 42/02 
• Zakon o spremembah in dopolnitvah določenih zakonov na področju zdravja (ZdZPZ), Ur.l.RS 
47/04 » Uredba (ES) št. 178/2002 Evropskega parlamenta in Sveta o določitvi splošnih načel in 
zahtevah živilske zakonodaje, ustanovitvi Evropske agencije za varnost hrane in postopkih, ki 
zadevajo varnost hrane ULL 31/2002 
• Uredba (ES) št. 882/2004 Evropskega parlamenta in Sveta o izvajanju uradnega nadzora, da 
se 
zagotovi preverjanje skladnosti z zakonodajo o krmi in živilih ter s pravili o zdravstvenem varstvu 
živali in zaščiti živali ULL 165/2004 
• Uredba o izvajanju delov določenih uredb Skupnosti glede živil, higiene živil in uradnega 
nadzora nad živili, Ur.l. RS 120/05 
• Uredba o spremembah in dopolnitvah Uredbe o izvajanju delov določenih uredb Skupnosti 
glede živil, higiene živil in uradnega nadzora nad živili, Ur.l. RS, št. 66/2006 
• Uredba Evropskega parlamenta in Sveta (ES) st. 852/2004 z dne 29. aprila 2004 o higieni živil 
UL L 139, 30.4.2004 
• Uredba Komisije (ES) st. 832/2007 z dne 16. julija 2007 o spremembi Uredbe (ES) st. 197/2006 
glede uporab nekdanjih živil in podaljšanja veljavnosti prehodnih ukrepov v zvezi s takimi živili 
UL L 185/2007 
• Uredba Komisije (ES) st. 2073/2005 o mikrobioloških merilih za živila, UL L 338/2005 
• Popravek Uredbe Komisije (ES) st. 2073/2005 z dne 15. novembra 2005 o mikrobioloških 
merilih za živila ULL 379/2006 
• Pravilnik o varnosti zamrznjenih živil Ur.l. RS št. 63/02, 117/02, 46/06, 53/07 
• Pravilnik o uradnem nadzoru temperature zamrznjenih živil Ur.l. RS št. 63/02, 117/02, 46/06 
• Pravilnik o zdravstvenih zahtevah za osebe, ki pri delu v proizvodnji in prometu z živili prihajajo 
v stik z živili, Ur.l. RS št. 82/03, 25/09 
• Uredba o ravnanju z biološko razgradljivimi kuhinjskimi odpadki in zelenim vrtnim odpadom 
Ur.l. RS, št. 39/10 
• Uredba o ravnanju z odpadnimi jedilnimi olji in mastmi, Ur.l. RS, št. 70/2008 
• Uredba Komisije (ES) st. 37/2005 z dne 12. januarja 2005 o spremljanju temperature v 
prevoznih sredstvih, skladiščih in pri shranjevanju hitro zamrznjenih živil, namenjenih za 
prehrano ljudi, ULL 10/2005 
• Pravilnik o prenehanju veljavnosti Pravilnika o higieni živil, Ur.l. RS št. 54/07 
• Uredba o ravnanju z biološko razgradljivimi kuhinjskimi odpadki Uradni list RS, št. 39/2010 z 
dne 17. 5.2010 
• Pravilnik o minimalnih tehničnih pogojih in o obsegu storitev za opravljanje gostinske 
dejavnosti 
Uradni list RS, št. 21/2014 z dne 8. 7.2014 
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2 PROJEKTNA NALOGA 

V prostorih vrtec Pedenjped enota Učenjak Ljubljana  je potrebno urediti delilno kuhinjo. 

 Kuhinja mora omogočati: v jutranjem času pripravo toplih in hladnih napitkov, ter zajtrkov. 
Preko dopoldneva se v kuhinji pripravljajo malice v času kosila po omogoča delitev kosil. V 
prostorih vrtca, kjer je locirana kuhinja, se razdeli 300 kosil. 

3 PROJEKTNA IZHODIŠČA 

Naročnik je v svoji projektni nalogi za obnovo in preureditev delilne  kuhinje v  vrtcu Pedenjped 
enota Učenjak  Ljubljana opredelil projektna izhodišča.  

Pri pripravi tehnološkega projekta smo upoštevali podatke pridobljene od uporabnikov. 

 

4 PROJEKTNA REŠITEV 

Novo delilno  kuhinjo se uredi v gabaritih vrtca. Pregradne stene se zaradi nove tehnološke 
rešitve porušijo in pozidajo na nove lokacije. 
 
V tehnološkem projektu so ustrezno rešeni vsi čisti in nečisti deli kuhinje in preprečeno križanje 
čistih in nečistih poti. Za medsebojno povezavo znotraj oddelkov v kuhinji se uporabljajo 
manipulativne poti. Ob ustrezni tehnološki rešitvi kuhinje se izvede tudi prezračevanje in 
klimatizacija kuhinje.  
 
 

5 TEHNOLOŠKI OPIS ODDELKOV 

5.1 EKONOMSKI VHOD,PREVZEM SUROVIN 

Ekonomski vhod v kuhinjo se uporablja za sprejem živil in transportne posode. Prostor je 
izveden kot vetrolov. Predvidena oprema prostora: plato voziček in dvoetažni voziček za prevoz 
surovin. Obdelava tal in sten: keramika, zaokrožnice. 

5.2 GARDEROBA 

V garderobi so nameščene dvodelne garderobne omarice za ločeno shranjevanje civilne in 
delovne obleke. Nameščeni so umivalniki za umivanje rok, ki so ustrezno opremljeni s tekočo 
toplo in hladno vodo, enoročno pipo, dozatorjem s tekočim milom, brisačami za enkratno 
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uporabo in košem za odlaganje odpadkov. Garderoba ima kabino s tušem in WC-jem. Obdelava 
tal in sten: keramika, zaokrožnice. 

5.3 ČISTILA V UPORABI 

Kuhinja ima oddelek za shranjevanje in uporabo čistilnih sredstev za vzdrževanje kuhinje. 
Je nameščen tako, da ne moti delovnega procesa priprave hrane, je pa v sklopu kuhinje in nudi 
takojšnjo podporo čiščenja . Opremljen je  s svojim izlivnim koritom, omaro za shranjevanje 
detergentov in obešalom za shranjevanje orodja za ročno čiščenje. Obdelava tal in sten: 
keramika, zaokrožnice. 

5.4 SKLADIŠČE  

Prostor predviden za kratkotrajno shranjevanje pakiranih proizvodov. Prostor je opremljen z 
regali. Nosilna konstrukcija iz eloksiranega aluminija. Police iz plastičnih elementov, snemljive 
brez orodja. Možnost pomivanja v pomivalnem stroju. V prostoru dva hladilnika 2x 700l in 
zamrzovalnika 1x 700l za shranjevanju živil v »+« in »-« temperaturnem režimu. Obdelava tal in 
sten: keramika, zaokrožnice. 

5.5 PRIPRAVA ZELENJAVE 

Prostor namenjen čiščenju zelenjave in sadja. Prostor je opremljen z koritom in  inox pultom za 
čiščenje zelenjave. Za shranjevanje je predviden regal. Obdelava tal in sten: keramika. Talna 
rešetka izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304. Obdelava tal in sten: keramika, zaokrožnice. 

5.6 PROSTOR ZAHLADILNIKE 

Prostor predviden za namestitev hladilnih omara 2x 700l hladilnik in 2x 700 zamrzovalnik. 
Obdelava tal in sten: keramika, zaokrožnice. 

5.7 POMIVANJE KUHINJSKE POSODE 

Pomivalnica je postavljena pri termičnem bloku, da se kar najhitreje operejo pekači in ostala 
kuhinjska posoda, da bi motili delovni proces  in ne bi sekali sanitarne poti. Za pranje posode je 
predvideno dvodelno korito. Čista posoda se skladišči na regalnih policah. S časovnim zamikom 
se v pomivalnici jedilne posode opere tudi transportna posoda. Obdelava tal in sten: keramika, 
zaokrožnice. Talna rešetka izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304. 
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5.8 POMIVANJE JEDILNE POSODE 

Pomivalnica je postavljena tako, da ne motili delovni proces in ne seka sanitarne poti. Pomivanje 
posode je predvideno strojno. Oprana posoda se skladišči v omari za čisto posodo Odpadki se 
transportirajo v zaprtih vozičkih za odpadke, po končanem delovnem procesu,  po transportni 
poti do skladišča organskih odpadkov. Obdelava tal in sten: keramika, zaokrožnice. 

5.9 TERMIČNA PRIPRAVA 

Termična obdelava se sestoji iz plinskega štedilnika in kotla 150l. Za odvajanje izparin je 
predviden prezračevalni parolovi z vgrajeno razsvetljavo nad termično opremo. Izparine se ne 
mešajo z ostalim prezračevalnim sistemom, temveč se direktno odvajajo po posebnih kanalih z 
ventilatorjem.  Parolovi so izdelani iz nerjaveče pločevine in imajo vgrajene lovilce maščob, 
lovilce kondenza, kakor tudi izpustne čepe za izpust le tega. Istočasno se jih uporablja tudi ob 
čiščenju parolova za iztekanje detergenta in vode iz lovilnih kanalov. Razsvetljava v parolovu je 
namenjena za boljšo vidljivost pri kuhanju. 

5.10 HLADNA KUHINJA, PRIPRAVA ZAJTRKOV 

Oddelek priprava hladnih jedi  je lociran ob izdaji malic.   Za potrebe rezanja delikatese je 
predvidena salamoreznica. Sanitarizacija rok se vrši z umivalnikom s kolenskim vklopom vode. 
Obdelava tal in sten: keramika, zaokrožnice. Talna rešetka izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 
304.  

 

2 ORAGANIZACIJA 

 

Organizacija tehnološkega procesa je razvidna iz grafičnega dela tega projekta. Čiste in nečiste 
poti so med seboj prostorsko ločene. Čiste in nečiste transportne poti se med seboj ne križajo. 
Dostava hrane in pijač je dnevna, po potrebi večkrat dnevno. Nekatere vrste živil so dostavljene 
že polpripravljene. 

V sami razdelilni kuhinje je predvidena priprava za prvo starostno obdobje, dogrevanje, kuhanje 
toplih napitkov in razdeljevanje hrane.  

2.1 ODPADKI 
Interni transport in skladiščenje sta predvidena s tem projektom.  

2.2 DOSTOP 
Do objekta je predviden dostop za zaposlene in ekonomski dostop. 
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2.3 OSEBJE 
Osebje mora imeti razen strokovne (kuharji, natakarji) izobrazbe tudi znanje o higienskem 
minimumu ter opravljeno šolanje za uporabo naprav v proizvodnji kuhinje. Obvezna je uporaba 
predpisani delovnih oblačil, obutve, pokrival in zaščitnih sredstev. Prostori za osebje so predmet 
tega projekta. 

2.4 POVRŠINE, PREHODI, MATERIALI 
Stenske površine so obložene z materialom, ki omogoča mokro čiščenje in občasno 
dezinfekcijo; obloge do stropa ali vsaj do višine 1,6 m. Za talne površine velja enako s tem, da 
morajo biti površine brez fug ali z nizkimi fugami (prevoz z vozički) in ne drsne, Delovne površine 
so iz nerjavečega jekla, dodatne pa iz ustreznih materialov, kot n.pr. polietilenske rezalne deske 
ali granitne delovne površine. Kjer ni drugače določeno s popisom je uporabljen material za 
elemente in naprave nerjaveče jeklo gastronomske kakovosti, sestave AISI 304 ali višje. Lokacije 
in svetle mere vrat so določene s tem projektom, uporabljeni materiali za vrata pa morajo 
ustrezati zahtevam iz prve alineje. Smer odpiranja vrat kot v tem projektu, razen če ni drugače 
določeno s projektom požarne varnosti ali drugim. Svetla višina prostorov vsaj 2,8 m 

2.5 PREZRAČEVANJE 
V prostorih, ki so predmet tega projekta se izvede prezračevanje z odsesavanjem rabljenega 
zraka in pare ter vpihovanjem svežega zraka. Nivo zagotavljanja klime je predviden s projektom 
strojnih instalacij pri čemer se sledi cilju, da temperatura v prostoru ne preseže 28ºC, relativna 
vlaga pa ne 70%. V povprečju naj bo menjava zraka 80m3/h/m2. S tem projektom je določena 
lokacija in oblika nap, ki so del prezračevalnega sistema.  

2.6 RAZSVETLJAVA 
Je določena s projektom elektroinštalacij. Sledi cilju, da je osvetlitev delovnega mesta vsaj 500 
lux in osvetlitev pomožnih prostorov vsaj 300 lux. Svetloba naj bo razpršena in naj ne povzroča 
bleščanja. 

2.7 ENERGIJA 
Na objektu sta uporabljena energenta elektrika in plin. Poraba in priključna moč energentov sta 
določena s tem projektom. Projektant elektro instalacij določi lokacijo stenskih vtičnic v tem 
prostoru, glavni priključki pa so določeni s tem projektom. Ogrevanje sanitarne vode in 
prostorov ni predmet tega projekta, kakor tudi razvod. 

2.8 VODA ODTOKI 
Lokacija stenskih HTV armatur in priključkov naprav so predvidene s tem projektom, enako 
lokacije odtokov in talnih odtokov. Priprava mehke vode se vrši lokalno ob posameznih 
napravah in je predmet tega projekta. 
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3 SANITARNO TEHNIČNA UREDITEV PROSTOROV 
 
Pri razporeditvi prostorov smo upoštevali razporeditev obrata na čisti in nečisti del, kar 
zagotavlja varno rokovanje z živili in preprečuje križanje poti, opravil in osebja. 
 

4 OSEBJE 

4.1 GARDEROBA IN SANITARIJE 
Zaposleni v kuhinj imajo urejeno garderobo in sanitarije. V garderobi so nameščene dvodelne 
garderobne omarice za ločeno shranjevanje civilne in delovne obleke. Nameščeni so umivalniki 
za umivanje rok, ki so ustrezno opremljeni s tekočo toplo in hladno vodo, enoročno pipo, 
dozatorjem s tekočim milom, brisačami za enkratno uporabo in košem za odlaganje odpadkov. 
Garderoba ima kabino s tušem, ki so zavarovane, da voda ne škropi. Vrata straniščne kabine naj 
se odpirajo navzven. 
 

4.2 UMIVANJE ROK 
Umivanje rok je še posebej pomemben del osebne higiene zaposlenih v živilski industriji. V ta 
namen so posamezna območja kuhinje opremljena z umivalniki za umivanje rok, ki se 
uporabljajo izključno v ta namen.  
Umivalniki za umivanje rok so nameščeni na mestih, ki omogoča hiter in neoviran dostop 
zaposlenim, predvsem na prehodu iz nečistega v čisti del ter ob menjavi opravil. 
 

5   IZVORI ONESNAŽENJA 

5.1  ODPADNE VODE 
Glede na to, da bo objekt zelo velik porabnik vode, je v delovnih prostorih potrebno zagotoviti 
njen odvod, da se odplake (čiščenje, pomivanje posode,..) ne razlivajo po tleh. Vsi odtoki morajo 
biti opremljeni z vodnimi zaporami (sifoni) proti smradu in dostopu glodavcev ter druge golazni. 
Zapore se lahko ustrezno mehansko čistijo. Izpust odpadne vode je v javno kanalizacijo. 

5.2 ZRAK 
Predvideno je naravno in umetno prezračevanja prostorov objekta. Izpuhi, ki bi bremenili okolje 
niso predvideni. 

5.3   ODPADKI 
Omogočeno bo ločeno zbiranje komunalnih in kuhinjskih odpadkov. Prostor pri ekonomskim 
vhodom je namenjen shranjevanju organskih odpadkov.  
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Organskim odpadkom in odpadnim jedilnim oljem je namenjen poseben prostor. Prostor je 
zgrajen tako, da omogoča pranje in razkuževanje. Organski ostanki jedi se bodo odlagali v zbirne 
vozičke v pomivalnicah in pripravljalnicah živil, ki bodo nameščeni pod delovnim pultom oz. 
zbiralnim pultom za umazano jedilno in kuhinjsko posodo. Po končanem delu se bodo odpadki 
iz vseh prostorov prenesli v poseben prostor za zbiranje organskih odpadkov. 
 
Za redni odvoz mešanih komunalnih odpadkov skrbi koncesionar. Za odvoz organskih odpadkov 
ter odpadnih jedilnih olj mora imeti nosilec dejavnosti podpisano pogodbo z odjemalcem o 
rednem odvozu odpadkov. 
 
 

6  ODGOVORNOSTI IN DOLŽNOSTI NOSILCA DEJAVNOSTI OBRATA 
 
Ob sprejemu v službo mora oseba, ki prihaja v neposredni stik z živili, opraviti zdravniški pregled, 
ki z zdravniškim spričevalom potrdi, da lahko takšno delo opravlja brez tveganja. Zdravniški 
nadzor nad zaposlenimi ureja Pravilnik o zdravstvenih zahtevah za osebe, ki pri delu v 
proizvodnji in prometu z živili prihajajo v stik z živil (Ur.l. RS, št. 82/2003in 25/2009) in je zapisan 
v HACCP načrtu oz. HACCP smernicah.  
 
Naročnik je dolžan usposobiti vse zaposlene za delo z živili, o osebni higieni, higieni živil in 
prostorov ter vzpostaviti notranji nadzor na načelih HACCP sistema. Nosilec dejavnosti mora 
izdelati HACCP dokumentacijo s spremljajočimi higienskimi programi.  
 
Nosilec dejavnosti je odgovoren za zdravstveno ustreznost surovin in živil. Potrebno je izdelati 
HACCP dokumentacijo z opisom tehnološkega procesa, z določitvijo kritičnih kontrolnih točk ter 
vzpostaviti sanitarno-tehnični nadzor nad procesom dela. Potrebno je izdelati program čiščenja 
in dezinfekcije (kot del HACCP dokumentacije), ki vsebuje opisane periodične postopke čiščenja 
opreme in prostorov ter določiti pogostost čiščenja (dnevne/tedenske/mesečne/letne).  
 
Omogočiti mora uporabo kompletne delovne opreme v zadostnem številu. Investitor je dolžan 
namestiti omarico z vsebino za nudenje prve pomoči tako, da je dostop do nje mogoč v vsakem 
trenutku. 
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7 SPLOŠNA NAVODILA IN ZAHTEVE VEZANE NA TEHNOLOŠKO OPREMO 

 

7.1 GRADBENA DELA 
 

• Vsi kuhinjski prostori vezani na kuhinjsko tehnologijo morajo imeti po tleh položeno ne 
drsno keramiko oz. drugačno ustrezno obdelavo, ki jo je mogoče higiensko vzdrževati 
(pranje, dezinfekcija). 

• Po stenah tehnoloških prostorov mora biti položena keramika oz. drugačna ustrezna 
obdelava, ki jo je mogoče higiensko vzdrževati (pranje, dezinfekcija) minimalno do višine 
160 cm od tal oz. po projektu arhitekture. 

• Med stenami in tlemi je potrebno izvesti polkrožne keramične zaključnice. Radij 
zaključnice naj bo vsaj 1,5 cm. Priporočamo, da se izvedejo inox vertikalni zaključki nad 
ploščicami, pri vseh zunanjih robovih zidov in  parapetnih pregradah. 

• Vsi talni sifoni naj bodo izdelani iz nerjaveče pločevine. Vsi odtoki iz tehnoloških 
prostorov morajo biti izvedeni preko lovilca maščob.  

• Vsi preboji ploščic namenjeni električnim priključkom morajo biti naknadno zaščiteni z 
inox cevjo s prirobnico.  

• Vsi talni priključki vode naj bodo postavljeni v vodoravno lego in max. 10 cm od tal. Vsi 
vodovodni priključki morajo biti zaključeni z ustreznimi ventili.  

• Vse sanitarije se izvedejo po projektu arhitekture in opremi po popisu, ki je del gradbeno 
obrtniških del. 

• Talne površine imajo ustrezen naklon, ki omogoča sprotno odtekanje tekočin. 
• Posebno pozornost je potrebno nameniti obdelavi stropa, kjer morajo biti vse 

instalacije, ki so v delu tehnoloških prostorov ustrezno zaprte. Zagotovljeno mora biti 
primerno higiensko vzdrževanje stropa (pleskanje).  

• Vrata so iz obstojnih materialov in omogočajo enostavno čiščenje ter po potrebi 
razkuževanje. 

• Okna in druge odprtine so izdelani tako, da preprečijo nabiranje umazanije. Tista, ki se 
v kuhinji in delovnih prostorih odpirajo zaradi zračenja, so zamrežena z mrežo proti 
mrčesu 1 mm2, ki se lahko pri čiščenju odstrani. 

• Notranji prehodi morajo biti dovolj široki in brez ovir, tako da omogočajo neovirano 
gibanje in se ne zalagajo. 

• Garderobni prostor bo umetno prezračevan. V garderobi za zaposlene v kuhinji in 
strežbi bodo nameščene dvodelne garderobne omare v številu zaposlenih in stranišče s 
tekočo vodo. Ločene bodo za moške in ženske. Garderobe bodo imele gladke, 
nepremočljive, pralne stene in tla. Garderobne omarice bodo iz materialov, ki 
omogočajo ustrezno čiščenje in prezračevanje. Stranišča se ne smejo odpirati 
neposredno v delovne prostore. Na voljo bo zadostno število umivalnikov za umivanje 
rok, ki preprečujejo križanje čistih nečistih poti. Umivalnik za umivanje rok bo nameščen 
v garderobi in bo opremljen s tekočo hladno in toplo vodo, enoročno pipo, dozatorjem 
s tekočim milom, brisačami za enkratno uporabo.  
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• Čistila in razkužila za kuhinjo se bodo hranila v posebnem prostoru. Prostor bo ustrezno 
opremljen (omari za pripomočke, izlivno korito, sanitarni umivalnik). 

7.2 VODOVODNE INŠTALACIJE 
 

Obrat je priključen na vir pitne vode pod pritiskom, ki je po vodovodnem omrežju speljana v 
delovne prostore. Pitno vodo se pridobiva iz javnega vodovoda.  
Splošna navodila za izvedbo vodovodnih instalacij: 
 

• Vodovodne in odtočne instalacije, ki niso vgrajene v element morajo biti izvedene s 
strani ostalih pogodbenikov za GOI dela. 

• Horizontalna in vertikalna kanalizacija sta vezani na obstoječo kanalizacijo. 
• Vse napeljave za hladno in toplo vodo morajo biti zaključene s primernimi zaključnimi 

ventili ali ustrezni enoročnimi mešalnimi baterijami. Končni ventil mora biti montiran s 
strani drugih pogodbenikov odgovornih za vodovodne instalacije. Gibljive povezave od 
končnega ventila do opreme so lahko dolge največ 120 cm in dobavljene s strani 
posebnega dobavitelja opreme. 

• Talni priključki imajo zaključni ventil montiran horizontalno v višini največ 10 cm od tal. 
• Višina priključkov mora biti usklajena z načrtom arhitekture. Priključki za klimo in 

prezračevalni sistem morajo biti določeni v načrtu strojnih instalacij. 
• Talni odtoki in rešetke so vključene v načrt strojnih instalacij. Dobava in montaža mora 

biti izvršena s strani pogodbenika za vodovodne instalacije/GOI dela. Talni sifoni in 
rešetke, ki niso direktno vezani na tip tehnološke opreme, se vgradijo po načrtu 
arhitekture in načrtu tlakov, točno pozicijo in velikosti talnih rešetke in sifonov vezanih 
na tehnološko opremo pa določi dobavitelj tehnološke opreme. 

• Vsi odtoki tehnološke opreme (primer: pomivalni stroj) so povezani preko proti 
smradnih sistemov. 

• Izvedbe odtokov morajo biti usklajene s talnimi rešetkami in sifoni. 
• Vse elementi instalacij morajo biti primerni za vgradnjo v velike kuhinje in biti 

proizvedeni v skladu z veljavno zakonodajo ter ustrezati profesionalni kuhinjski opremi. 
• Za vse uporabnike vode (izjema so kuhinjski in sanitarni umivalniki) so v načrtu 

tehnološke opreme 
• kuhinje predvideni mehčalci za vodo. Pred izvedbo vodovodnih in tehnološkimi instalacij 

pogodbenik za vodne instalacije in pogodbenik za tehnološko opreme preverita in 
uskladita potrebe po vodi za tehnološko opremo. 

• Ventil oz. zaporna pipa mora biti dostopen osebju kuhinje, ki jo uporablja. 
• Priključki za odpadno vodo morajo biti montirani v skladu z lokalnimi predpisi. 
• Celoten sistem priprave vode mora biti izveden z vsemi veljavnimi standardi ter 

pravilniki. 
• Omogočati mora učinkovit nadzor in ukrepe proti možnemu pojavu legionele. 
• Vsa odpadna voda iz kuhinje mora biti izvedena preko ustreznega lovilca maščob. 

Lovilec maščob mora biti upoštevan v načrtu kanalizacije. 
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• Za zaščito vodovoda pred onesnaženjem, morajo biti vsi talni izpusti izvedeni s sifonom. 
Biti morajo funkcionalni in zlahka dostopni za kontrolo. 

• Na odtočne jaške je treba postaviti in pričvrstiti pokrove za zaščito pred glodavci. 
• Kanalizacijska veja iz kuhinjskega dela ima pred priključkom na glavni jašek nameščen 

lovilec maščob. 
• Vse instalacije s pitno vodo nad koriti bodo izvedene iz sten, kar omogoča odmikanje 

kuhinjskih elementov pri generalnem čiščenju obrata. 
 

7.3 APARATI, NAPRAVE 
• Vsa serijsko izdelana tehnološka oprema mora biti izvedena tako, da omogoča 

enostavno in zanesljivo delovanje. 
• Ustrezati mora higiensko tehničnim predpisom in standardom varstva pri delu.  
• Vsa dobavljene opreme mora v popolnosti ustrezati vsem pravilnikom, ki veljajo v RS in 

EU (kot npr. izjava o skladnosti CE…). 
• Vsi aparati, ki so montirani na steno in lahko povzročajo vibracije zaradi vrtenja, gibanja 

ali drugega delovanja je potrebno na steno fiksirati s protihrupnimi distančniki. 
 

7.4 HLADILNA TEHNIKA 
 

• Vsa hladilna tehnika mora ustrezati vsem higiensko tehničnim predpisom in standardom 
iz varstva pri delu.  

• Vsak hlajen delovni pult, hladilnik, mora biti obvezno biti opremljen s pokazateljem 
trenutne temperature. 

• Naprave morajo biti izvedene tako, da omogočajo enostavno čiščenje in vzdrževanje. 
Izdelane morajo biti iz nerjaveče pločevine, opisane v prejšnjem poglavju. 

• Vsa oprema (npr. zračni kondenzator, agregati, kompresorji), ki se montira na steno in 
lahko povzročajo vibracije zaradi vrtenja, gibanja ali drugega delovanja je potrebno na 
steno fiksirati s protihrupnimi distančniki. 

 

7.5 INOX OPREMA  
 

Dobavitelj opreme mora pri konstrukciji vseh proizvedenih elementov izpolnjevati visoke 
standarde strokovnosti in estetike. Nerjavno jeklo uporabljeno po tej pogodbi mora biti 
ustrezne kvalitete in karakteristik kot je določeno v nadaljevanju. Vsi materiali in oprema 
morajo izpolnjevati lokalno zakonodajo in EU standarde. 
 

• Vsa proizvedena oprema iz nerjavnega jekla primernega za uporabo v prehranskem 
obratu.  
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• Vsi elementi, ki so v spodnjem opisu morajo primerni za uporabo v profesionalnih 
kuhinja ter iz kvalitetnih materialov primerne kvalitete za živilsko in prehrambene 
namene. Vse delovne površine in površine opreme, ki prihajajo v stik z živili so izdelane 
iz netoksičnih, gladkih in pralnih materialov, ki se lahko mokro čistijo in razkužujejo  

• Material mora ustrezati zakonu o zdravstveni ustreznosti živil in izdelkov in snovi, ki 
prihajajo v stik z živili UL RS št. 52 z dne 13.6.2000 ter dopolnitvami tega zakona in 
ostalimi pravilniki, priporočili oz. kot npr.: tip AISI 304. 

• Dobavitelj opreme mora predložiti ustrezna dokazila o sestavi ter izvoru materiala. 
• Material mora omogočati vsakodnevno redno čiščenje s tekočo vodo in primerni čistili 

in občasno dezinfekcijo. 
• Na mestih mehanske obdelave (varjenje, brušenje) mora biti uporabljen material z 

enakimi lastnostmi kot osnovni materiali. 
• Dobavitelj opreme mora predati tudi ustrezna navodila za obratovanje in vzdrževanje in 

seznam primernih čistilnih sredstev; 
• Iz nerjaveče pločevine naj bodo tudi notranji, nevidni deli zaprtih delovnih pultov 

(police, pregrade, notranji del hlajenih pulta). 
• Vsi elementi, ki so postavljeni ob steni morajo imeti izdelan stenski privih visok min. 100 

mm. 
• Vsi elementi iz nerjaveče pločevine morajo biti ozemljeni. Priklop izvede 

elektroinštalater, končne meritve pa izvede pooblaščena oseba na stroške investitorja.  
• Vsa nevtralna oprema ne sme imeti ostrih robov, delovne površine morajo biti izvedene 

s primernim polkrožnim zaključkom.  
 

7.6 TEHNIČNA DOKUMENTACIJA 
 
Za vso opremo je dobavitelj opreme dolžan predložiti vse ustrezne podatke za izvedbo 
instalacijskih 
priključkov, za opremo izdelano po meri, pa mora izvajalec pred dobavo opreme predložiti 
delavniške risbe investitorju v pisno potrditev.  
 
Izbrani dobavitelj opreme je dolžan preveriti in potrditi načrte tehnološke opreme faza PZI, ter 
podati pisne pripombe in dopolnila nadzoru in odgovornemu vodji projekta.  
 
Če nadzor in odgovorni vodja projekta ne prejme pisnih pripomb se smatra, da se izbrani 
izvajalec popolnoma strinja z načrtom PZI tehnološke opreme. 
 
Načrt PID tehnološke opreme izvede izbrani dobavitelj tehnološke opreme. Načrt HACCP ni del 
tega 
projekta in ga pripravi bodoči uporabnik prehranskega obrata. 
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Sestavni del predaje opreme je kompletna tehnična dokumentacija (izjave, slovenska navodila 
za uporabo, garancijski listi, CE izjave za električne in plinske stroje).  
 

7.7 TALNE REŠETKE IN SIFONI  
 
Talne rešetke in sifone dobavi dobavitelj opreme, montira pa izvajalec vodovodnih inštalacij. 
Talne rešetke naj bodo izdelane iz nerjaveče pločevine AISI 304; bazen rešetke naj bo glede na 
stanje na objektu izdelan maksimalne globine. Talna rešetka mora imeti košaro za lovljenje, 
proti smradno zaporo in zaporo proti glodalcem.  
 
V območju kuhinje je dovoljena vgradnja samo talnih rešetk izdelani v kompletu iz nerjavne 
pločevine AISI 304 v  velikosti kot je definirano v načrtu in popisu tehnološke opreme. Talne 
rešetke morajo biti izdelane s proti smradno zaporo, z inox košaro za lovljenje in lažje 
odstranjevanje odpadkov iz talne rešetke in primerno pohodno mrežo, ki mora omogočati 
nedrsnost, pohodnost in uporabo vozičkov, tudi na pohodni površni.  
Priporočamo vgradnjo serijskih talnih rešetk priznanih proizvajalcev kot npr. KGO ali 
enakovredne in boljše. Dobavitelj talnih rešetk mora  pred začetkom izdelave predložiti 
nadzoru, uporabniku in investitorju vzorec ustrezne velikosti. Dobava in montaža naj bo 
dovoljena samo s pisnim soglasjem nadzornika in končnega uporabnika. 
 

7.8 SPLOŠNA  NAVODILA ZA ELEKTRIČNO NAPELJAVO 
 

• Vsa električna oprema mora biti pripravljena za uporabo na spodaj naveden električnem 
omrežju: 
- enofazno, 230 voltov, 50 ciklov 230V/1N/50Hz 
- trifazno, 400 voltov, 50 ciklov 400V/3N/50Hz 

• Obrat je priključen na izvor električne energije. Elektro-instalacije so načrtovane in 
izvedene v skladu s tehničnimi predpisi in standardi ter podrobneje opisane v projektu 
elektroinštalacij. Vse instalacije so podometne 

• Električno ožičenje in izolirane varovalke izven opreme morajo biti, v skladu z lokalnimi 
predpisi, izvede strani ostalih pogodbenikov specializiranih za električne napeljave.  

• Fiksna električna povezava med električno omarico ali električna povezava med 
priključkom in opreme v dolžino ne sme presegati 150 cm in jo mora dobaviti pogodbeni 
izvajalec elektro inštalacij.  

• Vsi deli električne opreme morajo biti v skladu z lokalnimi predpisi in električno 
ozemljeni. Vse napeljave in instalacije morajo biti primerne za okolje v katerem so 
instalirane.  

• Vsa stikala in kontrole morajo biti primerne za uporabo v profesionalnih kuhinjah oz. 
primerljivih objektih in v skladu z zahtevami razvidnimi iz tega načrta in načrta elektro 
inštalacij. 
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• Vse neoštevilčene električne vtičnice (230V in 400V) so montirane na steno 
0,3kW/230V, h=120 cm od tal in morajo biti usklajene z ostalo opremo, načrtom 
arhitekture in veljavno zakonodajo. 

• Za elemente iz nerjavnega jekla je potrebno izvesti ožičenje za izenačitev električnega 
potenciala (delovni pulti, stenske omarice, talne rešetke, nekateri aparati…) 

• Priključki za kuhinjsko opremo za ozemljitev in izenačitev potenciala ter končnega upora 
so zajeti v plan in popis načrta električnih instalacij. Priključitev na izvedene priključke 
izvede dobavitelj tehnološke opreme. 

• Načrt tehnološke opreme kuhinje ne vključuje priključkov za zvočne sisteme, 
ventilacijske enote, dvigala, računalniško opremo in ostalo varnostno in nadzorno 
opremo v zgradbi. 

• Vsa računalniška oprema in oprema za nadzor vstopa mora biti usklajena z načrtom za 
računalniško opremo. 

• Vse sestavine električnih instalacij morajo biti primerne za vgradnjo v velike kuhinje in 
biti proizvedene v skladu z veljavno zakonodajo ter ustrezati profesionalni kuhinjski 
opremi. 

• Vsi preboji ploščic namenjeni električnim priključkom morajo biti naknadno zaščiteni z 
inox cevjo s prirobnico. 

• Električne vtičnice namenjene priključitvi namiznih aparatov morajo biti izvedene 
vodoodporno.  

• Obvezna je izvedba podometnih 400V/3N vtičnice tipa CEE primerne IP zaščite. 
• Osvetlitev - Proizvodni prostori, delovne površine in delovni predmeti morajo biti 

osvetljeni z ustrezno naravno ali umetno svetlobo, ki ne spreminja barv. V 
pripravljalnicah hrane v etažah, kjer ni naravne svetlobe, mora biti umetna svetloba 
zadostna in enakomerna, ki ne spreminja barv in se ne blešči. 

• Naravna osvetlitev - Za naravno osvetlitev so predvidena okna, ki zadoščajo 1/8 celotne 
površine talnih površin in zastekljene površine, ki se ne smejo zalagati. 

• Umetna osvetlitev - V vseh prostorih je potrebno predvideti dodatno umetno osvetlitev. 
Glede na namembnost bo nameščena osvetlitev preverjena z meritvami osvetljenosti – 
priporočljiva osvetljenost je najmanj 300 (pomožni prostori) do največ 500 luxov v 
prostorih za pripravo živil. 

• Vzdrževanje sistema osvetlitve - Z ustreznimi pomožnimi sredstvi je potrebno poskrbeti 
za takojšnjo zamenjavo dotrajanih svetil in opreme, kot tudi za varno in učinkovito 
čiščenje svetlobnih teles in prosojnih površin. Svetila morajo biti zaščitena tako, da ob 
morebitnem razbitju žarnice ni možen raztros drobcev stekla. 

 

7.9 SPLOŠNA NAVODILA ZA PREZRAČEVALNI IN VENTILACIJSKI SISTEM DELOVANJA PLINSKIH 
TROŠIL 

 

• Vse sestavine ventilacijskega sistema, ki se nahajajo izven opreme morajo biti izvede 
s strani drugih pogodbenikov.  
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• Končni vidni deli ventilacijskega sistema (napušči, ventilacijske rešetke) morajo biti 
vključene v posebni načrt ventilacijskega sistema.  

• Posebni pogodbenik in dobavitelj ventilacijskega sistema morata vezano na potrebe 
kuhinjske opreme izvajati koordinacijo glede na pozicijo, velikost, moč in posebne 
zahteve profesionalne kuhinjske opreme.  

• Rob prezračevalnih nap oz. sistema prezračevanja presegajo zunanji rob elementa, 
ki so inštalirani od napo vsaj za 300 mm. 

• Vezano na izdelavo prezračevalnih naprav mora biti ustrezno rešen tudi strop, 
katerega rešitev mora onemogočati nabiranje umazanije. Zagotovljeno mora biti 
primerno higiensko vzdrževanje stropa (pleskanje ali redno čiščenje). 

• Zagotoviti je potrebno dovolj zmogljivo naravno in umetno prezračevanje ter dobro 
odvajanje pare in neprijetnih vonjav. Le z ustreznim prezračevanjem se prepreči 
kondenzacija in razvoj plesni. 

• Umetno prezračevanje: smer pretoka zraka mora potekati iz čistega v nečisti del 
obrata oz. je ločeno. 

• Prezračevalni sistem mora zagotavljati ustrezno dovajanje svežega zraka in odvod 
izrabljenega in onesnaženega zraka. Nad termičnimi bloki bodo nameščeni parolovi. 

• Prezračevalni sistem mora omogočati enostaven dostop do filtrov in drugih delov, 
ki jih je treba očistiti ali zamenjati. 

• Naravno prezračevanje: je možno z odpiranjem oken, ki so z gosto mrežo zaščitena 
proti mrčesu. 

• Prezračevanje je obdelano v projektu strojnih inštalacij. 
 

7.10  OGREVANJE 
• Ogrevanje je rešeno v sklopu objekta. Temperatura zraka v delovnih prostorih ne sme 

presegati 28°C.  V skladiščih prostorih se zagotovi nižja temperatura. 
 
 
Ljubljana : April  2021                                       

 
Pripravil:  Zmago Ojsteršek                                           
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5.3 IZJAVA ODGOVORNEGA PROJEKTANTA NAČRTA V PROJEKTU ZA  IZVEDBO 

Odgovorni projektant 

ZMAGO OJSTERŠEK univ. dipl. inž. str. S-1108 
  (ime in priimek)  

I Z J A V L J A M, 

1. da je načrt P-2108  skladen s prostorskim aktom,

2. da je načrt skladen z gradbenimi predpisi,

3. da je načrt skladen s projektnimi pogoji oziroma soglasji za priključitev,

4. da so bile pri izdelavi načrta upoštevane vse ustrezne bistvene zahteve in da je načrt 
izdelan tako, da bo gradnja, izvedena v skladu z njim, zanesljiva,

5. da so v načrtu upoštevane zahteve elaboratov. 

P-2108
(št. načrta) 

Loče, April 2021 
(kraj in datum izdelave) 

Zmago Ojsteršek univ. dipl. inž. str. IZS S-1108 

(ime in priimek) 

(osebni žig, podpis) 
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ZAHTEVE GLEDE PONUJENEGA PREDMETA 

JAVNEGA NAROČILA
(1)    S strani naročnika podana specifikacija

zahtevanega predmeta javnega naročila je dokončna in

za ponudnike zavezujoča in je v fazi ponujanja ni

dovoljeno spreminjati (razen, če jo naročnik spremeni

skladno z veljavno zakonodajo).

(2)    Ponudnik mora ponujen predmet javnega naročila v

ponudbi jasno in nedvoumno opredeliti in sicer na

način, da pri postavkah, kjer je to predvideno, jasno in

nedvoumno opredeli: 

a.       proizvajalca oziroma dobavitelja opreme,

b.       model oziroma tip ponujene opreme,

Ponudnik lahko model oziroma tip ponujene opreme

opredeli z navedbo "izdelano po meri" ali "izdelano po

specifikaciji", vendar pa mora v tem primeru priložiti

podrobno skico izdelave iz katere je razvidno, da

ponujeni element v celoti izpolnjuje podane tehnične

zahteve, pri čemer za grafični prikaz v tem primeru niso

dovoljene opombe kot so slika/skica je simbolična, itd. 

V primeru, da je izpolnjevanje tehničnih zahtev glede

predmeta javnega naročila za posamezno postavko

vezano na nudenje dodatne oziroma opcijske opreme

morajo ponudniki poleg zgoraj zahtevanih informacij

jasno navesti, da je ponujen artikel z zahtevano dodatno

oziroma opcijsko opremo ter navesti ustrezen model

oziroma tip ponujene dodatne oziroma opcijske

opreme.

(3)    Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih

zahtev predmeta javnega naročila za to postavko

predložiti ustrezna dokazila oziroma dokumentacijo,

katalog ali tehnični list, pri čemer mora ponudnik v

ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na

katero postavko in sicer na način, da navede strani

ponudbe, ki se nanašajo na dokazila za posamezno

postavko ter, da na vsako od dokazil zapiše zaporedno

številko postavke na katero se dokazilo nanaša. Za 

hladilne in zamrzovalne omare je k ponudbi potrebno

priložiti energetske nalepke . Ponudbe brez

energetskskih nalepk bo naročnik, brez pozivanja k

dopolnitvi, izločil. Naročnik ne sprejema prototipe

ponujene opreme, strojev, brez ustreznih certifikatov.

(4)    Ponudnik mora v zvezi z obveznostjo iz točki 2 in 3 v

ponudbi jasno označiti katera dokazila oziroma

dokumenti se nanašajo na katero postavko in sicer na

način, da navede strani ponudbe, ki se nanašajo na

dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se

dokazilo nanaša.

(5)    V kolikor ponudnik ne izpolni obveznosti iz točke 2,

in ponudnik ne predloži dokumentov iz točke 3 iz katerih

bi bil jasno razvidena opredelitev ponujenega predmeta,

bo naročnik štel, da ponujen predmet ni opredeljen

oziroma je opredeljen nejasno ali dvoumno, zaradi česar

bo naročnik ob upoštevanju veljavne zakonodaje takšno

ponudbo brez pozivanja na dopolnitev izločil iz postopka

javnega naročila.
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(6)    V kolikor ponudnik izpolni obveznost iz točke 2, ne

izpolni pa obveznosti iz točke 3, zaradi česar naročnik iz

podanih informacij ne bo mogel potrditi tehnične

ustreznosti ponujene opreme lahko naročnik ponudnika

pozove k dopolnitvi ali pojasnilu ponudbe ali predložitvi

vzorca ponujene opreme ali preveri tehnične navedbe

ponudnika z ogledom istovrstne opreme. 

(7)    V kolikor ponudnik ne izpolni obveznosti iz točke 4

bo naročnik ravnal skladno s točko 6 ali 7 glede na

omejitve iz petega in šestega odstavka 89. člena ZJN-3.

(8)    Obveznost iz točk 3 in 4 ne velja za postavke, v

katerih ponudnik ponudi predmet javnega naročila, kot

je bil primeroma podan v opisu zadevne postavke.

9)    V kolikor ponudnik ne izpolni obveznosti iz točke 2

bo naročnik štel, da ponujen predmet ni opredeljen

oziroma je opredeljen nejasno ali dvoumno, zaradi česar

bo naročnik ob upoštevanju veljavne zakonodaje takšno

ponudbo brez pozivanja na dopolnitev izločil iz postopka

javnega naročila.

10)    V kolikor ponudnik izpolni obveznost iz točke 2, ne

izpolni pa obveznosti iz točke 3, zaradi česar naročnik iz

podanih informacij ne bo mogel potrditi tehnične

ustreznosti ponujene opreme lahko naročnik ponudnika

pozove k dopolnitvi ali pojasnilu ponudbe ali predložitvi

vzorca ponujene opreme ali preveri tehnične navedbe

ponudnika z ogledom istovrstne opreme.

11) V kolikor ponudnik ne izpolni obveznosti iz točke 4

bo naročnik ravnal skladno s točko 6 ali 7 glede na

omejitve iz petega in šestega odstavka 89. člena ZJN-3.

12) Vsa ponujena oprema mora imeti ES Izjavo o

skladnosti, oznako CE in navodila v slovenskem jeziku.

13) Naročnik ne bo priznal ponudbe, ki bo navajala da

se bo oprema, ki mora imeti ustrezne tehnične

certifikate (CE in podobno), izdelala po naročilu, opisu

ali meri. Za tako navedeno ponujeno opremo mora

ponudnik takoj predložiti ustrezen certifikat (ES, CE, EN

oz. IEC).

14) Garancija za opremo je minimalno 36 mesecev od

primopredajnega zapisnika. Ponudnik mora, pri

označenih pozicijah opreme, k ponudbi priložiti izjavo

proizvajalca opreme z navedbo pooblaščenega servisa v

Sloveniji, ki bo zagotavljal garancijske popravila v skladu

z razpisnimi pogoji.

15) Rezervni deli morajo biti na voljo najmanj 10 let.

Ponudnik mora, pri označenih pozicijah opreme, k

ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme,

da bo za objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal

rezervne del v skladu z razpisnimi zahtevami.

16) Izdelki morajo biti testirani na varno in zanesljivo

obratovanje ter certificirani po EN oz. IEC standardih.

17) Ponudnik bo preveril dejanske mere na objektu in

temu prilagodil opremo. Mere za opremo so

informativne, če je predvidena oprema daljša ali krajša

jo je potrebno prilagoditi dejanskemu stanju na objektu.

Prilagoditev opreme na dejanske mere na objektu ni

razlog za podaljšanje dobavnega roka opreme.

18) Izbrani ponudnik mora izdelati popravek projekt

potrebnih mikrolokacij za montažo opreme.
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19) V ceni ponudbe morajo biti zajeti še naslednji

stroški: en (1) izvod tehnične dokumentacije z

ustreznimi certifikati o kakovosti opreme, dva (2) izvoda

navodil za varno rokovanje in vzdrževanje z opremo v

slovenskem jeziku (in original v jeziku proizvajalca), šest

(6) izvodov projektov izvedenih del (PID) v tiskani obliki

in en (1) izvod v elektronski obliki, stroški usklajevanja s

vsemi izvajalci in projektanti v fazi izvedbe, stroški

izdelave popravka projektov za izvedbo (PZI) vse v skladu

s pravilnikom o vsebini projektne in tehnične

dokumentacije. Izdelava POV projektov, dva (2) tiskana

izvoda, en (1) izvod v elektronki obliki,

20) Ponudniki morajo k ponudbi priložiti certifikate

kakovosti za inox pločevine AISI 304 debeline 0,8 mm,

1,0 mm in 1,5 mm. (oziroma debelino pločevine, ki jo v

svoji ponudbi ponuja) Priloženi certifikati ne smejo biti

starejši od 120 dni - od datuma predvidenega za oddajo

ponudb

21) Ponudniki morajo k ponudbi priložiti referenčni

vzorec delovne površine pulta iz nerjavne pločevine AISI

304, iz katerega je razvidna debelina in sestava pulta.

Minimalna dim. vzorca: 200x700 mm. V kolikor

ponudnik ne bo priložil referenčni vzorec pulta iz

nerjavne pločevine AISI 304 bo naročnik tako ponudbo

izločil kot neustrezno.

22) V primeru, da se popisi oziroma tehnične

specifikacije sklicujejo na posamezno znamko ali vir se

pri takem sklicevanju skladno s 68. členom ZJN-3

upošteva, da lahko ponudnik ponudi »enakovreden«

predmet oziroma artikel.

23) V primeru neskladij med risbo tehnološke opreme in

popisom del se pri razlagi prioritetno upošteva popis

del.

TEHNIČNE ZAHTEVE GLEDE PONUJENEGA 

PREDMETA JAVNEGA NAROČILA

a)    Vsa oprema mora biti izdelana, razen pri opremi

kjer je v specifikaciji opreme podana drugačna zahteva

navedeno, iz nerjaveče pločevine minimalne debeline

1,25 mm, AISI 304.

b)    Dovoljena uporaba materiala: Nerjavna pločevina

AISI 304.

c)    Vsi elementi, ki so nameščeni pri steni, morajo imeti

privih pri steni, vsa korita in mize morajo imeti v

spodnjem delu polico ali tristransko ojačitev (zaradi

trdnosti). Vsa korita morajo biti tristransko zaprta.

d)    Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline min.

1,5 mm vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in

hrupa, delovna površina spredaj z odkapnim robom,

spodaj zaščitena z inox pločevino deb. 1,0 mm.

e)    Debelina delovnih površin min. 61 mm, z vgrajeno

izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, vodoodporna

vezana plošča debeline min. 47 mm.

f)     Vsi predali morajo imeti vgrajena RF teleskopska

popolnoma izvlečna vodila. (kot na primer FULTERER

INOX AISI 430, enakovredno ali boljše) in SOFT zapiranje.

g)    Vsi elementi morajo imeti predpripravo za priklop

ozemljitve.

h)    Vsi elementi morajo imeti popolnoma zaprto

izvedbo odkapnih robov
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i)      Vsi dostopni robovi morajo biti stisnjeni oziroma

razigljeni - pobrušeni, da ne more priti do poškodb

oziroma urezov pri uporabi.

j)      Vsa hladilna oprema in toplovodne kopeli, ki

predstavljajo kritične kontrolne točke v kuhinji morajo

imeti vgrajene kontrolnike temperature, ki jih lahko

priključimo na računalniški sistem za arhiviranje

temperatur, alarmiranje in nastavljanje parametrov

obratovanja na priključenih aparatih.

k)    Termični elementi morajo biti izdelani tako, da so

robovi površin spojeni "rob na rob" in je na ta način

preprečeno zatekanje med elementi.

l)      Prekucne ponve morajo imeti lasten dotok hladne

in tople vode in dvoslojno dno posode.

m)  Termični elementi morajo biti izdelani tako, da

omogočajo zapiranje prostora od tal do spodnjega roba

elementa - RF zapora "cokl".

n)    Plinski štedilniki morajo omogočati izbiro moči

posameznih gorilcev, omogočati morajo izbiro zaprtih ali

odprtih plošč - rešetk.

p)    Površina termičnih elementov mora biti izdelana iz

nerjaveče pločevine minimalne debeline 3,0 mm.

q)    Regulacijska stikala - gumbi na stikalni plošči

morajo biti izvedeni tako, da preprečujejo vstop vode za

stikalno ploščo.

r)      Vsa korita imajo Inox prelivno cev in sifon.

s)     Vsa oprema mora biti izdelana z varjenimi robovi.

Vari morajo biti gladko zloščeni tako, da se ujemajo s

površino. Vari ne smejo imeti vdolbin, raz, razpok. Vari

spodnjih delov morajo biti po vsej dolžini enakomerni.

Naročnik ne bo prevzel opreme s točkovnimi vari in

vdobinami.

t)     Zaradi vnosa so lahko elementi večji od npr.

tovornega dvigala ali širši od vhodnih vrata izdelani iz

več segmentov. Te elemente je potrebno pri montaži

sestaviti z varjenjem. Izvedbo je potrebno natančno

definirati in prikazati v tehničnem listu elementa.

u)    Pri delovni pultih je potrebno delovne pulte

sestaviti s postopkom varjenja delovne površine, ter

primerno finalno mehansko obdelavo, ki mesto varjenja

približa končni obdelavi ostale delovne površine.

Minimalna debelina pločevine uporabljena za delovne

površine je 1,5 mm.

v)    Dovoljena odstopanja: Dimenzije aparatov 5%,

Priključne moči 5%, Moči črpalk in motorjev 5%,

Poraba= 5%, Ostale vrednosti= 5%, Kapaciteta 5%.

Dovoljena odstopanja inox oprema: dolžina 5%. Višina,

globina, debelina delovne površine in debelina inox

materiala 0%.
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Ozn Opis En Kol Cena/enoto Skupaj

1 EKONOMSKI VHOD

2 PREVZEM ŽIVIL

2.1 INOX TALNA REŠETKA kos 1,00
· izvedba v inox Aisi 304
· bazenom iz inox pločevine debeline 1,5 mm
· višina bazena z rešetko je 145 mm
· sifoniziran odtok fi 75 - horizontalni
· inox sito za večje odpadke z luknjami fi 7

· inox pohodna mreža nedrsna izdelana iz lasersko rezanih

profilov debeline 2 mm, višine 20 mm ter sestavljena v mrežo

s kvadratnimi luknjami 25x25
· inox zapora pri glodalcem
· privarjena sidra za vgradnjo
· prirobnica za hidro izolacijo
dim. 300x300x145 mm
odtok: Æ75

3 ČISTILA V UPORABI

3.1 INOX OMARA ZA ČISTILA kos 1,00

Omara za čistila izdelana iz nerjaveče pločevine

odlagalna površina po celotni dolžini omare,

po sredini pregrajena, desno 3x polica, levo 

prostor za  obešala za shranjevanje omel 

in večjega čistilnega orodja, nastavljive noge

Krilna vrata, dvostenske izvedbe, minimalne debeline 22 mm.

Izvedba zapiranja s skritimi panti. Vgrajena ključavnica.

dim. 880x670x2000 mm

3.2
INOX IZLIVNO KORITO S SANITARNIM UMIVALNIKOM

kos 1,00

v celoti izdelano iz AISI 304

vgrajena mešalna baterija HTV

nastavljive noge

500x70Ox850 mm

priklop vode: THV 1/2" 

odtok: Æ50

4 GARDEROBA

4.1 DVODELNA GARDEROBNA OMARA KOVINSKE IZVEDBE kos 3,00

po sredini  vertikalna pregradna stena

krilna vrata z odprtinami za zračenje

vgrajena ključavnica

barva po izbiri uporabnika

dim. 300x500x1800 mm

Barva po izbiri projektanta

5 SKLADIŠČE

5.1 INOX REGAL kos 1,00
Inox regal za shranjevanje, ki omogoča naknadno

spreminjanje sestave;
-v celoti izdelan iz AISI 304 nerjavečega jekla
Namen:
- shranjevanje suhih živil; pakiranih izdelkov; zabojev;
Splošne zahteve:
-  zgornja in spodnja polici sta fiksni;
-  ostale police  morajo biti prestavljive brez uporabe orodja in 

jih lahko izvede sam uporabnik oz. osebje kuhinje med 

vsakodnevnim delom;
- minimalna nosilnost posamezne police mora biti 150 

kg/meter posamezne police in min. 500 kg/tm regala;
Konstrukcija:
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Ozn Opis En Kol Cena/enoto Skupaj

- nosilni stojni elementi iz inox  cevi 40x40 mm z rastrom 

nastavitve 100 mm
- nosilni stojni elementi morajo biti izdelani brez odprtin oz. 

lukenj;
- zgoraj morajo biti zaprti s plastičnim pokrovom ali 

zavarjenim inox pokrovčkom;
- spodaj morajo biti opremljeni s plastično nastavljivo nogico; 

višina se lahko nastavlja brez uporabe orodja;
Polica:

- police naj bodo izdelane iz nerjaveče pločevine debeline min. 

1 mm s primernimi U ojačitvami, za zagotavljanja nosilnosti;
- police morajo biti obvezno izdelane s prekritimi robovi, ki 

preprečujejo poškodbe pri delu;
4x "L" kotnik za fiksacijo v steno
- če ni opisano drugače pri posamezni poziciji je potrebno pri 

vsakem segmentu regalu upoštevati 5x polno polico ustrezne 

dimenzije glede na celotno dolžino; zgornja in spodnja polici 

sta fiksni, ostale pa prestavljive
skupna dolžina 1500 x 500 x 2450 mm

5.2 INOX REGAL kos 1,00 1.150,00 €
Inox regal za shranjevanje, ki omogoča naknadno

spreminjanje sestave;
-v celoti izdelan iz AISI 304 nerjavečega jekla
Namen:
- shranjevanje suhih živil; pakiranih izdelkov; zabojev;
Splošne zahteve:
-  zgornja in spodnja polici sta fiksni;
-  ostale police  morajo biti prestavljive brez uporabe orodja in 

jih lahko izvede sam uporabnik oz. osebje kuhinje med 

vsakodnevnim delom;
- minimalna nosilnost posamezne police mora biti 150 

kg/meter posamezne police in min. 500 kg/tm regala;
Konstrukcija:

- nosilni stojni elementi iz inox  cevi 40x40 mm z rastrom 

nastavitve 100 mm
- nosilni stojni elementi morajo biti izdelani brez odprtin oz. 

lukenj;
- zgoraj morajo biti zaprti s plastičnim pokrovom ali 

zavarjenim inox pokrovčkom;
- spodaj morajo biti opremljeni s plastično nastavljivo nogico; 

višina se lahko nastavlja brez uporabe orodja;
Polica:

- police naj bodo izdelane iz nerjaveče pločevine debeline min. 

1 mm s primernimi U ojačitvami, za zagotavljanja nosilnosti;
- police morajo biti obvezno izdelane s prekritimi robovi, ki 

preprečujejo poškodbe pri delu;
4x "L" kotnik za fiksacijo v steno
- če ni opisano drugače pri posamezni poziciji je potrebno pri 

vsakem segmentu regalu upoštevati 5x polno polico ustrezne 

dimenzije glede na celotno dolžino; zgornja in spodnja polici 

sta fiksni, ostale pa prestavljive
skupna dolžina 2400 x 500 x 2450 mm

5.3 INOX TALNA REŠETKA kos 1,00
· izvedba v inox Aisi 304
· bazenom iz inox pločevine debeline 1,5 mm
· višina bazena z rešetko je 145 mm
· sifoniziran odtok fi 75 - horizontalni
· inox sito za večje odpadke z luknjami fi 7

· inox pohodna mreža nedrsna izdelana iz lasersko rezanih

profilov debeline 2 mm, višine 20 mm ter sestavljena v mrežo

s kvadratnimi luknjami 25x25
· inox zapora pri glodalcem
· privarjena sidra za vgradnjo
· prirobnica za hidro izolacijo
dim. 300x300x145 mm
odtok: Æ75

6 PROSTOR ZA HLADILNIKE

6.1 INOX HLADILNA OMARA kos 2,00

Temperaturno območjo, ° C -2 / +8

Prostornina LT420

3 mreže z vodili 430X520
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Energetska učinkovitost razreda B

Podnebje razred 5

Plin / R290

Vgrajen kompresor, digitalna regulacija

Uporabna dimenzija komore/ 490x550x1400 mm

Odtajanje avtomatsko z vročim plinom

Frekvenca / Napetost 230V 1N ~ / 50Hz

Priključna moč elektrika, 230W

Notranjost z zaobljenimi notranjimi vogali

Zunanji materiala AISI 304 nerjaveče jeklo (razen hrbtnega in

talnega panela)
Notranji material AISI 304 nerjaveče jeklo

Debelina izolacije, mm 75

1 vrata v AISI 304 nerjavnega jekla

Standardno tečaji vrat na desni / reverzibilni

Kljuka integrirana po celotni višini vrat

Možnost odpiranja vrat z nožnim pedalom

Višina nog, mm 100 ÷ 150

Elektronska regulacija

Vgrajena ključavnica

Vgrajena LED luč

Alarm ob odprtih vratih in temperaturi izven nastavljenega

območja
Nadzor naprave preko wi-fi povezave s pomočjo aplikacije na

pametnem telefonu
Dimenzija  650x700x2000 mm

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da bo za 

objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne del v skladu z 

razpisnimi zahtevami
K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo 

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal garancijske 

popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

K ponudbi je potrebno priložiti energetsko nalepko.

7 PREVZEM TERMOPORTOV

7.1 VOZIČEK ZA PREVOZ TERMOPORTOV kos 4,00 1.320,00 €
· izvedba v inox Aisi 304
štiri gibljiva kolesa, dva z zavoro
dimenzijo vozičkov prilagotiti termport posodi v uporabi
izvedbo potrdi naročnik
dim. 640x420x145 mm

8 PRIPRAVA SADJA IN ZELENJAVE

8.1
INOX SANITARNI UMIVALNIK KOLENSKI VKLOP

kos 1,00

vgrajena samodejno odpiralna HTV mešalna baterija,
v celoti izdelan iz nerjaveče pločevine AISI 304,
- kolensko upravljanje
komplet s konzolami, inox izpustnim navojnim grlom,
PVC čepom, PVC sifonom
dim. 400x400x250 mm
priklop vode: THV 1/2"
odtok: Æ50

8.2 SAMONAVIJALNI KOLUT Z 15M CEVJO ZA VODO, ZA 

ĆIŠČENJE

kos 1,00

- samonavijalna cev z nastavkom za čiščenje tal;
- zaprta izvedba;
- vgrajeno vodilo za cev;
- možnost uporabe minimalno 15 m cevi;
- v kompletu pribor  priklop na termostatske ventile;

- v kompletu dvoslojna cev premera  DN 15;  dolžine 

minimalno 15 m; primerna za živilsko industrijo;
- pribor za vijačenje v steno;
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- konstrukcija bobna izvedena iz inox pločevine;
- vsi uporabljeni materiali odportni na korozijo;
- z gumiranim nastavkom za prhanjem (combi spray ; 
DODATNA OPREMA
- posoda za detergent 1,3l
- podaljšana šoba 45 cm
termostatski ventil je del strojnih inštalacij.
Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

8.3 INOX PULT, KORITO, SET PREDALOV kos 1,00

Kvalitetni razred inox pločevine

AISI 304

Delovna površina 

Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline 1,5 mm  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, delovna 

površina spredaj zaključena v radij R15 in odkapnim robom 10 

mm za preprečevanje zatekanja tekočin debeline 60 mm, 

profilirana z utorom 3 mm, spodaj zaščitena z inox pl. deb.  

min. 1,0 mm.  Debelina zgornjih površin; min. 60mm odkapni 

rob/  min. 50 mm ostala površina,  z vgrajeno izolacijo za 

zmanjševanje vibracij in hrupa, vodoodporna  vezana plošča 

debeline min. 44 mm.

Konstrukcija

Konstrukcija inox AISI 304 cevni profil min. 40x40 mm, 

debelina stene 1,5mm,  vertikalna obremenitev (min. 2000 N), 

stranska obremenitev (min. 1000 N). Stranice, hrbet in dno 

elementa iz inox AISI 304 debeline 1,25 mm
Korita

Korito poglobljeno 2 mm od delovne površine. Vsi robovi korit 

so zaokroženi, dno je profilirano, da se zagotovi popolno 

odvajanje vode.
Vgrajena dva  korito 400 x 400 x 250 mm z inox navojnim 

grlom, prelivno cevjo in PVC sifonom
Predali

Vgrajen set treh predalov, Inox  teleskopska popolnoma 

izvlečna vodila. (kot naprimer FULTERER INOX AISI 430, 

enakovredno ali boljše).-SOFT zapiranje. 
Krilna vrata

2x  krilna vrata s ključavnico, vrata izdelana iz dvoslojne 

pločevine, debeline min. 30 mm, skriti panti. 1x vmesna 

polica.
Stenski zavih

Stenski zavih zadaj 100 /20 mm zaključen v poševni rob 

(20/20 mm)
Spodaj

Spodaj polica

Noge

Nastavljive noge izdelane iz kakovostne plastike, ki je odporna 

na praske in kemikalije, in omogoča enostavno čiščenje, 

razpon nastavitev min. od 25 ÷ -10 mm
Cokel

Demontažni cokel. Dimenzija in višina se prilagodi izvedbi 

elementa. Montaža cokla: Frontno 
Priključki

priklop vode: THV 1/2"

odtok: Æ50

Dimenzija

dim. 2080 x 700 x 850/950 mm

Dodatne zahteve

Enotna delovna površina 8.3 + 9.1.  Iz priložene skice mora biti 

jasno razvidna izvedba enotne delovne površine.

8.4 NAMIZNA ENOROČNA MEŠALNA BATERIJA kos 1,00

komolčno upravljanje

dolžina izliva 225 mm

8.5 INOX ZAPRTA VISEČA OMARICA kos 1,00
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V celoti izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304

2x drsna vrata - drsna vrata dvostenske izvedbe in uležajena 

na PVC koleščkih, minimalna debelina vrat 15 mm, montažni 

material. Spodnja in vmesna polica izdelana z 20 mm 

vzdolžnimi robovi in z dvojno stisnjenimi robovi

dim. 1380 x 400 x 600 mm

8.6 INOX KOTNA ZAPRTA VISEČA OMARICA kos 1,00

V celoti izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304

Krilna rsna vrata dvostenske izvedbe in uležajena na PVC 

koleščkih, minimalna debelina vrat 15 mm, montažni material. 

Spodnja in vmesna polica izdelana z 20 mm vzdolžnimi robovi 

in z dvojno stisnjenimi robovi
dim. 700 x 700 x 600 mm

9 PRIPRAVA ZAJTRKOV, MALIC

9.1 INOX PULT, KORITO, SET PREDALOV kos 1,00

Kvalitetni razred inox pločevine

AISI 304

Delovna površina 

Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline 1,5 mm  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, delovna 

površina spredaj zaključena v radij R15 in odkapnim robom 10 

mm za preprečevanje zatekanja tekočin debeline 60 mm, 

profilirana z utorom 3 mm, spodaj zaščitena z inox pl. deb.  

min. 1,0 mm.  Debelina zgornjih površin; min. 60mm odkapni 

rob/  min. 50 mm ostala površina,  z vgrajeno izolacijo za 

zmanjševanje vibracij in hrupa, vodoodporna  vezana plošča 

debeline min. 44 mm.

Konstrukcija

Konstrukcija inox AISI 304 cevni profil min. 40x40 mm, 

debelina stene 1,5mm,  vertikalna obremenitev (min. 2000 N), 

stranska obremenitev (min. 1000 N). Stranice, hrbet in dno 

elementa iz inox AISI 304 debeline 1,25 mm
Korita

Korito poglobljeno 2 mm od delovne površine. Vsi robovi korit 

so zaokroženi, dno je profilirano, da se zagotovi popolno 

odvajanje vode.
Vgrajena dva  korito 400 x 400 x 250 mm z inox navojnim 

grlom, prelivno cevjo in PVC sifonom
Predali

Vgrajen set treh predalov, Inox  teleskopska popolnoma 

izvlečna vodila. (kot naprimer FULTERER INOX AISI 430, 

enakovredno ali boljše).-SOFT zapiranje. 
Krilna vrata

2x  krilna vrata s ključavnico, vrata izdelana iz dvoslojne 

pločevine, debeline min. 30 mm, skriti panti. 1x vmesna 

polica.
Stenski zavih

Stenski zavih zadaj 100 /20 mm zaključen v poševni rob 

(20/20 mm)
Spodaj

Spodaj polica

Noge

Nastavljive noge izdelane iz kakovostne plastike, ki je odporna 

na praske in kemikalije, in omogoča enostavno čiščenje, 

razpon nastavitev min. od 25 ÷ -10 mm
Cokel

Demontažni cokel. Dimenzija in višina se prilagodi izvedbi 

elementa. Montaža cokla: Frontno 
Priključki

priklop vode: THV 1/2"

odtok: Æ50

Dimenzija

dim. 1580 x 700 x 850/950 mm

Dodatne zahteve

Enotna delovna površina 8.3 + 9.1.  Iz priložene skice mora biti 

jasno razvidna izvedba enotne delovne površine.

9.2 NAMIZNA ENOROČNA MEŠALNA BATERIJA kos 1,00
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komolčno upravljanje

dolžina izliva 225 mm

9.3 INOX ZAPRTA VISEČA OMARICA kos 1,00

V celoti izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304

2x drsna vrata - drsna vrata dvostenske izvedbe in uležajena 

na PVC koleščkih, minimalna debelina vrat 15 mm, montažni 

material. Spodnja in vmesna polica izdelana z 20 mm 

vzdolžnimi robovi in z dvojno stisnjenimi robovi

dim. 1500 x 400 x 600 mm

10 POGREVANJE IN PRIPRAVA JEDI

10.1 PLINSKI KOTEL 100L kos 1,00
Delovna površina: izdelana iz enega dela debeline 3 mm. Inox 

konstrukcija debeline 2 mm. Električni vžig. Štiri nastavljive 

inox noge. Možno medsebojno spajanje elementov. Okrogla 

posoda volumen 100 litrov. Posoda izdelana iz inox pločevine 

316L. Debelina dna posode 3 mm. Posoda opremljena z 

odstranjivim cedilom z indikacijo nivoja. Dvojni plašč kotla ima 

avtomatsko polnenje mehčane vode z elektronskim nadzorom 

nivoje vode v plašču. Visoko zmogljivi gorilniki iz nerjavečega 

jekla z vgrajenim pilotnim plamenom in termočlenom. 

Indeirektno gretje. Dvostenski uravnotežen pokrov z 

izoliranim ročajem. Dovod tople in hladne vode preko 

integrirane pipe v sprednji maski aparata. Električna digitalna 

termostatska regulacija nadzora temperature. 

Priključki za hladno in toplo vodo 1/2"

Priključek za mehčano vodo 1/2" 

Dimenzija: Širina x globina x višina 800 x 800 x 900 mm

Dimenzija posode 600 x 395 mm

Kapaciteta posode 100 l

Priljuček plina: 

Navoj:  1/2"

Moč (kW) 18,5

Priključek elektrike:

Enofazni kW 0,25, 230V, 50hZ

Izdelek skladen z CE standardom

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da bo za 

objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne del v skladu z 

razpisnimi zahtevami
K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo 

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal garancijske 

popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

10.2 INOX TALNA REŠETKA kos 1,00

· izvedba v inox Aisi 304

· bazenom iz inox pločevine debeline 1,5 mm

· višina bazena z rešetko je 180 mm

· sifoniziran odtok fi 110 - horizontalni

· inox sito za večje odpadke z luknjami fi 7

· inox pohodna mreža nedrsna izdelana iz lasersko rezanih

profilov debeline 2 mm, višine 20 mm ter sestavljena v mrežo

s kvadratnimi luknjami 25x25
· inox zapora pri glodalcem

· privarjena sidra za vgradnjo

· prirobnica za hidro izolacijo

dim. 800x400x180 mm

odtok: Æ 110

10.3 PLINSKI ŠTEDILNIK kos 1,00
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Delovna površina iz 3 mm nerjaveče pločevine. Konstrukcija iz 

2 mm nerjaveče pločevine. Možno medsebojno spajanje 

elementov. Odstranljivi gorilniki. Odstranljiv vodotesen 

pladenj pod gorilci z možnostjo pomivanja v pomivalnem 

stroju. Izvlečni predal pod gorilci za zbiranje maščob in 

tekočin. Električni vžig gorilcev.

Štiri nastavljive inox noge. Odstranjivi plinski gorilci z 

gorenjem po zunanji in notranji strani gorilnika. Ohišje odprtih 

gorilnikov iz inoxa, pokrovi gorilcev iz medenine. Mreža nad 

gorilci iz nerjavečega jekla. Zaščita za pilotni plamen. Moč 

odprtih gorilnikov: 4x 7 kW. Varnostni sistem plinskih ventilov 

s termočlenom. Podstavek zaprt s krilnimi vrati.

Širina x globina x višina 800 x 800 x 900 mm

2x Inox vodila za lonce 390 x 610 mm

PLIN

Navoj:  1/2"

Priključek plina Moč (kW)28

ELEKTRIKA

Priključek elektrike 230V 1N

Izdelek skladen z CE standardom

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da bo za 

objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne del v skladu z 

razpisnimi zahtevami
K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo 

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal garancijske 

popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

10.4 INDUKCIJSKI ŠTEDILNIK kos 1,00
Delovna površina: izdelana iz enega dela debeline 3 mm. Inox 

konstrukcija debeline 2 mm. Štiri nastavljive inox noge. 

Možnost medsebojnega spajanja elementov. 2 indukcijska 

grelna telesa pod steklokeramično ploščo. Moč grelnih teles 

2x 5000W. Dimenzija steklokeramične plošče 330x640 mm. 

Debelina steklokeramične plošče 6 mm. Digitalna regulacija in 

LED indikator. Vsaka kuhalna cona samodejno zazna 

prisotnost posode. Vgrajena zaščita za pregrevanje. Spodaj 

ogrevan podstavek, vgrajena 2 predala. Velikost posameznega 

predala GN 1/1 višine 150 mm. Termostatska regulacija 

ogrevanja podstavka s priključno močjo 1 Kw.

DIMENZIJE (mm) Širina 400 x Globina 800 x Višina x 900 mm

Dimenzija indukcijske plošče mm: 330 x 640 x 6 mm

Moč grelne plošče: 2x 5 kW

Moč grelnega podstavka: 1 kW

Priključna napetost:  (trifazni 400V + N + E)

Moč (kW) 400V 3N , 11 kW

Izdelek skladen z CE standardom

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da 

bo za objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne 

del v skladu z razpisnimi zahtevami

K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal

garancijske popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

10.5 BLOK PULT kos 1,00
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Delovna površina: izdelana iz enega dela 3 mm debeline. Inox 

konstrukcija debeline 2 mm. Vgrajen predal velikosti GN 1/1 - 

globine 100 mm. Štiri nastavljive inox noge. Možnost 

medsebojnega spajanja elementov. Zaprt podstavek, 2x krilna 

vrata.
DIMENZIJE (mm):  širina 200,  globina 800, višina 900 mm

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

10.6
PLINSKA PARNO KONVEKCIJSKA PEČ 5X GN 1/1

kos 1,00

Kapaciteta 5 GN 1/1

Razmak med vodili 67 mm

Priključna moč plina 15kW

Priključna moč el. 0,6kW

Priključna napetost 230V 1N

Dim. 750x783x675 mm

INTELIGENTNA ZMOGLJIVOST

ADAPTIVE.Cooking ™: samodejno uravnava parametre 

kuhanja in tako zagotavlja enakomerno ponovljive rezultate

CLIMALUX ™: popoln nadzor vlažnosti v kuhalni komori

SMART.Preheating: samodejno nastavi temperaturo in 

trajanje predgretja

AUTO.Soft: natančno in delikatno upravlja z dvigom toplote

SENSE.Klean: oceni, kako umazana je pečica, in predlaga 

ustrezno avtomatsko čiščenje
INTENZIVNO KUHANJE

DRY.Maxi ™: hitro odvaja vlago iz kuhalne komore

STEAM.Maxi ™: proizvaja nasičeno paro od 35 ° C

AIR.Maxi ™: ventilator z vzvratno prestavo in 4 nastavitvami 

hitrosti
EFFICIENT.Power: energetska učinkovitost certificirana s 

ENERGY STAR
PRESSURE.Steam: poveča nasičenost in temperaturo pare

KUHANJE S POMOČJO PODATKOV

Povezava Wi-Fi

ddc.unox.com: v realnem času nadzirajte uporabo pečice, 

ustvarite in pošljite recepte iz računalnika v vaše pečice
DDC.Stats: analizirajte, primerjajte in izboljšujte podatke o 

uporabniku in porabi pečice
DDC.App: spremljajte vse povezane pečice v realnem času s 

pametnega telefona
DDC.Coach: analizira način uporabe pečice in predlaga 

prilagojene recepte
ROČNO KUHANJE

Konvekcijsko kuhanje od 30 ° C do 260 ° C

Mešana konvekcija + kuhanje na pari od 35 ° C s STEAM.Maxi 

™ od 30% do 90%
Konvekcija + kuhanje z vlago od 48 ° C s STEAM.Maxi ™ od 

10% do 20%
Kuhanje z nasičeno paro od 48 ° C do 130 ° C s STEAM.Maxi ™ 

100%
Konvekcijsko kuhanje + prisilno črpanje vlage od 30 ° C z 

DRY.Maxi ™ od 10% do 100%
Kuhanje s sondo jedra in DELTA T funkcijo

MULTI.Point sonda jedra

NAPREDNO IN AVTOMATSKO KUHANJE

MIND.Maps ™: risanje procesov kuhanja neposredno na 

zaslonu
PROGRAMI: do 384 programov, ki jih lahko shranite z 

imenom, sliko ali rokopisnim podpisom
CHEFUNOX: izberite nekaj za kuhanje iz knjižnice in pečica bo 

samodejno nastavila vse parametre
MULTI.Time: hkrati upravlja do 10 kuharskih procesov

MISE.EN.PLACE: sinhronizira vstavljanje pladnjev, tako da so 

vse jedi pripravljene hkrati
AVTOMATSKO ČIŠČENJE
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Rotor.KLEAN ™: 4 avtomatski programi čiščenja

Rotor.KLEAN ™: detektor nivoja vode in detergenta

Vgrajena posoda za detergent DET & Rinse ™

POMOŽNE FUNKCIJE

Predgrevanje do 260 ° C lahko uporabnik nastavi za vsak 

program
Prikaz preostalega časa kuhanja

Način vzdrževanja "HOLD" in neprekinjeno delovanje "INF"

Prikaz nazivne vrednosti parametrov za kuhanje

Temperaturne enote v ° C ali ° F

UČINKOVITOST IN VARNOST

Protek.SAFE ™: samodejna zaustavitev ventilatorja ob 

odpiranju vrat
Protek.SAFE ™: modulacija moči električne energije ali plina, 

odvisno od dejanskih potreb
Spido.GAS ™: visokozmogljive ravne cevi izmenjevalnika 

toplote za simetrično porazdelitev toplote
TEHNIČNE PODROBNOSTI

Kuhalna komora iz visoko odpornega nerjavečega jekla AISI 

304 z zaobljenimi robovi
Kuhalna komora z vodili v obliki črke C

Osvetlitev kuhalne komore s pomočjo LED lučk, vgrajenih v 

vrata
Zmogljiv 9,5-palčni zaslon na dotik

PLUS nadzorna plošča s certifikatom o vodoodpornosti - IPX5

Sistem za zbiranje odtočne vode je vgrajen v vrata in deluje 

celo z odprtimi vrati
Zmogljiva struktura z uporabo inovativnih materialov

4-stopenjski sistem ventilatorjev in visokozmogljiv krožni upor

Tečaji vrat, izdelani iz visoko odpornega, samomazalnega 

tehno-polimera
Položaji za zaustavitev vrat 60 ° - 120 ° - 180 °

Snemljiva notranja steklena vrata za lažje čiščenje

Kontaktno stikalo za bližino vrat

Sistem samodiagnosticiranja za odkrivanje težav ali okvar

Varnostno temperaturno stikalo

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da 

bo za objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne 

del v skladu z razpisnimi zahtevami

K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal

garancijske popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

10.7 PODSTAVEK ZA PARNO KONVEKCIJSKO PEČ kos 1,00

Zgornja in spodnja polica

Vgrajena vodila 7 x GN 1/1

Dim. 732x546x752 mm

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

10.8 MEHČALNA NAPRAVA ZA VODO kos 1,00

Nadzor porabe preko MASTER.Touch nadzorne plošče pečice

Kapaciteta vode: do 7000 litrov, odvisno od trdote vode

Temperatura vode 4°do 30°C

Priklop vode: 3/4"

Dim. 144x144x557 mm
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Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

10.9 INOX PULT kos 1,00

Kvalitetni razred inox pločevine

AISI 304

Delovna površina 

Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline 1,5 mm  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, delovna 

površina spredaj zaključena v radij R15 in odkapnim robom 10 

mm za preprečevanje zatekanja tekočin debeline 60 mm, 

profilirana z utorom 3 mm, spodaj zaščitena z inox pl. deb.  

min. 1,0 mm.  Debelina zgornjih površin; min. 60mm odkapni 

rob/  min. 50 mm ostala površina,  z vgrajeno izolacijo za 

zmanjševanje vibracij in hrupa, vodoodporna  vezana plošča 

debeline min. 44 mm.

Konstrukcija

Konstrukcija inox AISI 304 cevni profil min. 40x40 mm, 

debelina stene 1,5mm,  vertikalna obremenitev (min. 2000 N), 

stranska obremenitev (min. 1000 N). Stranice, hrbet in dno 

elementa iz inox AISI 304 debeline 1,25 mm
Stenski zavih

Stenski zavih zadaj  100 /20 mm zaključen v poševni rob 

(20/20 mm)
Spodaj

Spodaj polica

Noge

Nastavljive noge izdelane iz kakovostne plastike, ki je odporna 

na praske in kemikalije, in omogoča enostavno čiščenje, 

razpon nastavitev min. od 25 ÷ -10 mm
Dimenzija

dim. 320 x 800 x 850/950 mm

10.10 INOX ZAMRZOVALNA OMARA kos 1,00

Temperaturno območjo, ° C -18 / -22

Prostornina LT 330

3 mreže z vodili GN 1/1

Energetska učinkovitost razreda C

Podnebje razred 5

Plin / R290

Vgrajen kompresor, digitalna regulacija

Uporabna dimenzija komore/ 390x550x1400 mm

Odtajanje avtomatsko z vročim plinom

Frekvenca / Napetost 230V 1N ~ / 50Hz

Priključna moč elektrika, 800W

Notranjost z zaobljenimi notranjimi vogali

Zunanji materiala AISI 304 nerjaveče jeklo (razen hrbtnega in 

talnega panela)
Notranji material AISI 304 nerjaveče jeklo

Debelina izolacije, mm 75

1 vrata v AISI 304 nerjavnega jekla

Standardno tečaji vrat na desni / reverzibilni

Kljuka integrirana po celotni višini vrat

Možnost odpiranja vrat z nožnim pedalom

Višina nog, mm 100 ÷ 150

Elektronska regulacija

Vgrajena ključavnica

Vgrajena LED luč

Alarm ob odprtih vratih in temperaturi izven nastavljenega 

območja
Nadzor naprave preko wi-fi povezave s pomočjo aplikacije na 

pametnem telefonu
Dimenzija  550x700x2000 mm
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Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da 

bo za objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne 

del v skladu z razpisnimi zahtevami

K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal

garancijske popravila v skladu z razpisnimi pogoji.
K ponudbi je potrebno priložiti energetsko nalepko.

11 POMIVANJE JEDILNE POSODE

11.1
VHODNA MIZA POMIVALNEGA STROJA "L" OBLIKE

kos 1,00

Kvalitetni razred inox pločevine
AISI 304
Delovna površina 

Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline 1,5 mm  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, delovna 

površina spredaj zaključena v radij R15 in odkapnim robom 10 

mm za preprečevanje zatekanja tekočin debeline 60 mm, 

profilirana z utorom 3 mm, spodaj zaščitena z inox pl. deb.  

min. 1,0 mm.  Debelina zgornjih površin 60/50 mm,  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, 

vodoodporna  vezana plošča debeline min. 44 mm.

Konstrukcija

Konstrukcija inox AISI 304 cevni profil min. 40x40 mm, 

debelina stene 1,5mm,  vertikalna obremenitev (min. 2000 N), 

stranska obremenitev (min. 1000 N). Stranice, hrbet in dno 

elementa iz inox AISI 304 debeline 1,25 mm
Korita

Korito poglobljeno 2 mm od delovne površine. Vsi robovi korit 

so zaokroženi, dno je profilirano, da se zagotovi popolno 

odvajanje vode. Vsa korita morajo biti tristransko zaprta

Vgrajena dva  korito 500x450x300 mm z inox navojnim grlom, 

prelivno cevjo in PVC sifonom. Vodila za košare pomivalnega 

stroja
Stenski zavih

Stenski zavih zadaj  300 /20 mm zaključen v poševni rob 

(20/20 mm)
Spodaj
Prostor za posode za odpadke ostalo polica
Noge

Nastavljive noge izdelane iz kakovostne plastike, ki je odporna 

na praske in kemikalije, in omogoča enostavno čiščenje, 

razpon nastavitev min. od 25 ÷ -10 mm
Priključki
priklop vode: THV 1/2"
odtok: Æ50
Dimenzija
dim. 1400/1900 x 760 x 900/1200 mm

Dodatne zahteve

Enotna delovna površina.  Iz priložene skice mora biti jasno 

razvidna izvedba enotne delovne površine.

11.2 NAMIZNA ENOROČNA MEŠALNA BATERIJA Z VISEČIM 

TUŠEM

kos 1,00

komolčno upravljanje

dolžina izliva 275 mm

11.3 INOX POSODA ZA ODPADKE kos 1,00
Izdelana iz nerjaveče pločevine AISI 304, snemljiv inox pokrov, 

4x kolesa, volumen posode min. 50l, vodotesna posoda, 

odpiranje pokrova ročno

dim. Æ370x605 mm 
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11.4 PRETOČNI POMIVALNI STROJ S KONDENZATORJEM 

PARE IN POVRATNIM ZAJEMANJEM TOPLOTE V NAPI IN 

ODTOKU kos 1,00

Teoretična kapaciteta:      	košar/h

- za belo posodo		44/32/22 + hitri 72

- za kozarce in belo posodo	40/32/28 + hitri 72

- za kozarce			22/32/48 + hitri 77

- za jedilni pribor		          11 + hitri 21

Nap: 3x400V; 9,1/13,2/14,7 kW – možen preklop

Bojler: 10,8 kW

Dimenzije: 735x750x2195/2195 mm

Svetla vstavna višina: 440 mm

1x košara za krožnike 8 delna 540x500; 5501172 

1x košara za pribor – ravna 500x500; 5501059

1x PVC vložek za pribor 7 delni; 5501007

Črpalka za dvig pritiska izpiranja

Poraba sveže vode za izpiranje: 2,0 lit/košaro

Črpalka za odvod vode

Črpalka za izpiralno sredstvo s sesalno palico

Črpalka za pomivalno sredstvo s sesalno palico

Sistem prilagajanja pritiska pomivanja po posameznih 

programih
Eliptična vrteča pomivalna polja

Sistem aktivnega upravljanja z energijo

ECO programi

Povratno zajemanje toplote v odtoku vode

Povratno zajemanje toplote v napi za odvod pare

Magnetno gnani sistem izpiranja

Dodatni opis:

Eliptična pomivalna polja s posebno razporeditvijo šob

Filtracija pomivalne vode: pokrov tanka, valjčno sito, sito na 

sesalni odprtini črpalke z varnostnim sistemom in Mediamat

Tipalo za motnost pomivalne vode

Prikaz izpraznjenosti posode s pomivalnim in izpiralnim 

sredstvom
Zaslon na dotik

Barvno kodirano upravljanje z enim gumbom s prikazom 

napredovanja
Program za osnovno čiščenje posode in pribora ter 

razškrobljevanje
Posebni program Silence

Vodeni program samočiščenja stroja

Program za odstranjevanje vodnega kamna

Časovno voden avtomatski vklop  in izklop stroja

Zvokovno sporočanje dogodkov

Prikaz blokiranih pomivalnih polj

Prikaz vzdrževalnih intervalov

Upravljalni nivo za šefa kuhinje in nivo za serviserja zaščiten s 

PIN kodo
Integrirani dnevnik higiene in delovanja

Nadzor naprave preko wi-fi povezave s pomočjo aplikacije na 

pametnem telefonu v slovenskem jeziku
Animirana navodila za uporabo in nasveti za pomivanje v 

slovenskem jeziku

Dvostenska havba z možnostjo postavitve v zaskočni položaj

Avtomatski zagon s havbo

Globoko vlečen rezervoar

Počasni zagon pomivalne črpalke

Termostop za zagotavljanje temperature izpiranja

Tipalo za puščanje vode

Večfazno delovanje

Zaščita zadnjega dela stroja z RF ploščo   IPX 5

Pripravljen za priklop na hladno vodo <15°C

Kapaciteta pomivalnega tanka: 35 lit

Kapaciteta pomivalne črpalke: variabilno 270 - 310 l/min

Emisije hrupa: < 66dB

Priložiti certifikat rezultata pomivanja po DIN 10511/10512
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CE certifikat

Proizvajalec certificiran po ISO 9001

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.
K ponudbi priložiti originalno izjavo proizvajalca opreme, da 

bo za objekt (navedba javnega naročila) zagotavljal rezervne 

del v skladu z razpisnimi zahtevami

K ponudbi priložiti izjavo proizvajalca opreme z navedbo

pooblaščenega servisa v Sloveniji, ki bo zagotavljal

garancijske popravila v skladu z razpisnimi pogoji.

11.5 IZHODNA MIZA POMIVALNEGA STROJA kos 1,00

AISI 304

Delovna površina izdelana iz AISI 304 debeline 1,5 mm  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, delovna 

površina spredaj zaključena v radij R15 in odkapnim robom 10 

mm za preprečevanje zatekanja tekočin debeline 60 mm, 

profilirana z utorom 3 mm, spodaj zaščitena z inox pl. deb.  

min. 1,0 mm.  Debelina zgornjih površin 60/50 mm,  z 

vgrajeno izolacijo za zmanjševanje vibracij in hrupa, 

vodoodporna  vezana plošča debeline min. 44 mm.
Konstrukcija inox AISI 304 cevni profil min. 40x40 mm,  

vertikalna obremenitev (min. 2000 N), stranska obremenitev 

(min. 1000 N). Stranice, hrbet in dno elementa iz inox AISI 304 

debeline 1,2 mm
Stenski zavih zadaj 300 /20 mm zaključen v poševni rob 

(20/20 mm)

Spodaj polica

Nastavljive noge izdelane iz kakovostne plastike, ki je odporna 

na praske in kemikalije, in omogoča enostavno čiščenje, 

razpon nastavitev min. od 25 ÷ -10 mm
dim. 1600 x 760 x 900/1200 mm

11.6 AVTOMATSKI MEHČALEC VODE kos 1,00

Dimenzije 302x480/515x527 mm

Kapaciteta: 3100 lit pri trdoti vode 10°dH

Poraba soli na regeneracijski ciklus: 0,77 kg

Kontinuiran pretok: 18 lit/min

Priklopna temperatura: do 49°C

Avtomatska volumetrijsko krmiljena regeneracija

Elektronsko krmilna glava + LCD zaslon

Ohranjanje spomina ob izpadu električne energije: 72 ur

Vgrajen plovec za nivo vode v solni posodi

Volumen posode z ionsko maso: 9 lit

Prostornina solne posode: 20 kg

Prikazan pretok mehčane vode

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

11.7
INOX SANITARNI UMIVALNIK KOLENSKI VKLOP

kos 1,00

vgrajena samodejno odpiralna HTV mešalna baterija,
v celoti izdelan iz nerjaveče pločevine AISI 304,
- kolensko upravljanje
komplet s konzolami, inox izpustnim navojnim grlom,
PVC čepom, PVC sifonom
dim. 400x400x250 mm
priklop vode: THV 1/2"
odtok: Æ50

11.8 SAMONAVIJALNI KOLUT Z 15M CEVJO ZA VODO, ZA 

ĆIŠČENJE

kos 1,00
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- samonavijalna cev z nastavkom za čiščenje tal;
- zaprta izvedba;
- vgrajeno vodilo za cev;
- možnost uporabe minimalno 15 m cevi;
- v kompletu pribor  priklop na termostatske ventile;

- v kompletu dvoslojna cev premera  DN 15;  dolžine 

minimalno 15 m; primerna za živilsko industrijo;
- pribor za vijačenje v steno;
- konstrukcija bobna izvedena iz inox pločevine;
- vsi uporabljeni materiali odportni na korozijo;
- z gumiranim nastavkom za prhanjem (combi spray ; 
DODATNA OPREMA
- posoda za detergent 1,3l
- podaljšana šoba 45 cm
termostatski ventil je del strojnih inštalacij.
Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

11.9 INOX TALNA REŠETKA kos 1,00
· izvedba v inox Aisi 304
· bazenom iz inox pločevine debeline 1,5 mm
· višina bazena z rešetko je 145 mm
· sifoniziran odtok fi 75 - horizontalni
· inox sito za večje odpadke z luknjami fi 7

· inox pohodna mreža nedrsna izdelana iz lasersko rezanih

profilov debeline 2 mm, višine 20 mm ter sestavljena v mrežo

s kvadratnimi luknjami 25x25
· inox zapora pri glodalcem
· privarjena sidra za vgradnjo
· prirobnica za hidro izolacijo
dim. 300x300x145 mm
odtok: Æ75

12 IZDAJA NADSTROPLJE

13 PARKING VOZIČKI

13.1 SERVIRNI VOZIČEK MELANINSKE PLOŠČE kos 11,00
Za široko uporabo v hotelih, gostinskih lokalih, vrtcih,

bolnišnicah, laboratorijih, knjižnicah itd. Plošče so narejene iz

umetnega materiala v različnih barvah. Zaobljeni robovi ročaja

in plošč preprečujejo poškodbo. Orgajice so iz elkosiranih Alu

profilov. Kolesa z kvalitetnimi krogličnimi ležaji in primerno

mehko gumo, omogočajo lahko in tiho vožnjo po različnih

površinah. Voziček je vodo odporen in se ga enostavno očisti z 

običajnimi čistilnimi sredstvi.

Barva vozičkov po izbiri uporabnikov

dim. 880x480x840 mm

Ponudnik mora v dokaz izpolnjevanja tehničnih zahtev predmeta 

javnega naročila za to postavko predložiti ustrezna dokazila oziroma 

dokumentacijo, kot je katalog ali tehnični list, pri čemer mora 

ponudnik v ponudbi jasno označiti kateri dokumenti se nanašajo na 

katero postavko in sicer na način, da navede strani ponudbe, ki se 

nanašajo na dokazila za posamezno postavko ter, da na vsako od 

dokazil zapiše zaporedno številko postavke na katero se dokazilo 

nanaša.

13.2 INOX TALNA REŠETKA kos 2,00
· izvedba v inox Aisi 304
· bazenom iz inox pločevine debeline 1,5 mm
· višina bazena z rešetko je 145 mm
· sifoniziran odtok fi 75 - horizontalni
· inox sito za večje odpadke z luknjami fi 7

· inox pohodna mreža nedrsna izdelana iz lasersko rezanih

profilov debeline 2 mm, višine 20 mm ter sestavljena v mrežo

s kvadratnimi luknjami 25x25
· inox zapora pri glodalcem
· privarjena sidra za vgradnjo
· prirobnica za hidro izolacijo
dim. 300x300x145 mm
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odtok: Æ75

13.3
INOX SANITARNI UMIVALNIK KOLENSKI VKLOP

kos 1,00

vgrajena samodejno odpiralna HTV mešalna baterija,
v celoti izdelan iz nerjaveče pločevine AISI 304,
- kolensko upravljanje
komplet s konzolami, inox izpustnim navojnim grlom,
PVC čepom, PVC sifonom
dim. 400x400x250 mm
priklop vode: THV 1/2"
odtok: Æ50

14 VODJA KUHINJE

14.1 PISALNA MIZA S PREDALNIKOM  kos 1,00
Izdelava in dobava pisalne mize za vodjo enote. Sestav pisalna

miza, predalnik na kolesih. Dimenzija predalnika 42/60/60

cm. Miza - delovna plošča iverica d=20 mm, HPL folija, ABS

nalimki, kovinsko ogrodje mize (noge in nosilci delovne

plošče) tipske izvedbe, noge kvadratnega prereza 40/40 mm.

Predalnik iveral d=20 mm, 3 predali, centralno zaklepanje,

ročaji podolgovati, okrogla cev na distančnikih l= cca 250 cm,

mat krom, srednjega cenovnega razreda. Izvedba iz

netoksičnih materialov, nevpojnih in primernih za čiščenje in

razkuževanje. Vodila predalov za večje obremenitve z

blažilnikom zapiranja. Barva po izboru naročnika. Obračun

miza in predalnik kpl.dim. 1200 x 600 x 755 mm

Obvezno upoštevati okoljske zahteve: ZeJN

14.2 PISARNIŠKI STOL kos 1,00
Dobava pisarniškega stola na kolesih z rokonaslonom.

Kovinsko ogrodje, nastavljiva višina in naklona sedeža ter

naslona. Srednji cenovni razred, tekstilna prevleka. Po izboru

naročnika. Obračun kos.
Obvezno upoštevati okoljske zahteve: ZeJN

14.3 OMARA kos 1,00
Izdelava in dobava pisarniške omare.Dimenzija omare

60/60/200 cm. Iveral 20 mm, ABS nalimki, centralno

zaklepanje, 5 pomičnih polic, hrbet - iveral d=15 mm, ročaji

podolgovati, okrogla cev na distančnikih l=ca 250 m, mat

krom, srednjega cenovnega razreda. Izvedba iz netoksičnih

materialov, nevpojnih in primernih za čiščenje in

razkuževanje. Dekor in barva enotna za celotno pisarno,

usklejano z obstoječim pohištvom vrtca. Obračun kom.
dim.800 x 300 x 900 mm

Obvezno upoštevati okoljske zahteve: ZeJN 

15 POČITEK OSEBJA

15.1 JEDILNA MIZA kos 1,00
Zgornja ploskev mize je izdelana iz kvalitetnega ultrapasa in je

pravokotne tlorisne oblike. Debeline plošče min. 5 cm. Miza je

podprta z dvema na sredini postavljenima kovinskima

pohištvenima nogama- siva strukturirana s črnimi regulirnimi

nogicami. Pohištveni nogi sta povezani z dvema veznikoma.

Višina mize je 75,5 cm.
dim.1800 x 900 x 755 mm

OPOMBA

Barva po izbiri projektanta

Obvezno upoštevati okoljske zahteve: ZeJN 

15.2 JEDILNIŠKI STOL kos 3,00

Tapiciran jedilniški stol, brez rokonaslonov s krom podnožjem.

Opomba:

Oblazinjenje po izbiri projektanta

Obvezno upoštevati okoljske zahteve: ZeJN 

16 OSTALA OPREMA
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16.1 INOX KOTNA ZAŠČITA VOGALOV kos 21,00
Izvedba iz inox pločevine debeline 1,5 mm AISI 304 brušene 

na granulacijo 400, dimenzija kotnika 40x40x2200, kotnik ima 

po višini na obeh straneh rahlo nakazan rob. Pritrditev na 

keramiko ali zid se izvede s silikonskimi lepili. (SIKA brezbarvi, 

enakovredno ali boljše).
dim. 40x40x2200 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.2 INOX ODBOJNIK kos 7,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 1750 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.3 INOX ODBOJNIK kos 2,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 1800 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.4 INOX ODBOJNIK kos 7,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 2900 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.5 INOX ODBOJNIK kos 2,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 800 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.6 INOX ODBOJNIK kos 7,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 1500 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

16.7 INOX ODBOJNIK kos 2,00
Izvedba iz inox cevi 20x40 AISI 304 debelina stene 1,5 mm 

brušene na granulacijo 320, cevi so na konceh zaključene pod 

kotom 45 stopinj. Pritrditev v zid poteka na 1m z distančno 

cevko inox fi 21x20 tako, da je končni odmik od zida 40 mm. 

Vidne odprtine na steni za vijačenje zapolnjene z gumi 

zamaškom sive barve.
dim. 7700 x40x20 mm
Pred izdelavo preveriti dimenzije na objektu.

17 IZVEDBENI STROŠKI

17.1 DOSTAVA IN VNOS OPREME kpl 1,00

17.2 MONTAŽA OPREME NA PRIPRAVLJENE PRIKLJUČKE

kpl 1,00

Stran 21 od 22



Ozn Opis En Kol Cena/enoto Skupaj

17.3 ZAGON OPREME IN IZDELAVA USTREZNIH POROČIL

kpl 1,00

17.4 GROBO ČIŠČENJE OPREME IN ODVOZ EMBALAŽE

kpl 1,00

Dobavitelj opreme je dolžan odstaniti zaščitno folijo, ki po 

montaži opreme ni več dosegljiva in vso ostalo zaščitno folijo 

po zahtevi naročnika.

17.5 ŠOLANJE OSEBJA IN TESTNO KUHANJE kpl 1,00

17.6 IZDELAVA DOKUMENTACIJE ZA TEHNIČNI PREGLED

kpl 1,00

17.7 IZDELAVA PID V SKALDU Z ZAKONODAJO kpl 1,00
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